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RESUMO

O mel é um produto muito apreciado por todos que o consomem, devido ao seu
sabor doce e as suas propriedades benéficas a saude. O mel vendido ilegalmente
geralmente tem um valor comercial menor do que o mel industrial, porém este pode
conter fraudes com adi¢cdo de substancias que podem acarretar riscos a saude do
consumidor, além de néo conter a rotulagem do produto, um item essencial que traz
informacfes importantes sobre o que esta sendo adquirido. O presente trabalho
avaliou os rétulos de quatro marcas distintas de méis industriais comercializados em
dois supermercados da cidade de Formiga - MG, observando a conformidade para
alguns itens exigidos pela legislacdo brasileira, no qual dois desses produtos
apresentaram algumas inconformidades e os demais estavam em total acordo com
0S requisitos. Analisou-se também, a pureza do mel através da prova do lugol e foi
verificado resultado negativo para todas as amostras. Conclui-se que, 0s méis
industriais comercializados nestes supermercados estdo aptos para consumo,
porém, em relacdo ao rotulo, ha necessidade de uma melhor inspecdo tanto do
médico veterinario responsavel técnico pela industria como pelos o6rgéos

competentes de fiscalizagéo.

Palavras-chave: Apicultura. Rétulos. Fraude no comércio e na industria.



ABSTRACT

Honey is a product greatly appreciated by all who consume it, due to its sweet taste
and its beneficial health properties. The honey sold illegally usually has a lower
commercial value than the industrial honey, but it may contain fraud with the addition
of substances that may pose risks to consumer health, and doesn’t contain the
labeling of the product, an essential item that brings important information about what
is being purchased. This study evaluated the labels of four different brands of
industrial honeys sold in two supermarkets in the city of Formiga - MG, noting
compliance for some items required by Brazilian law, in which two of these products
showed some nonconformities and the others were in total agreement with the
requirements. It was also analyzed, the purity of honey by the Lugol test and was
found negative for all the samples. In conclusion, the industrial honeys marketed in
these supermarkets are fit for consumption, however, in relation to the label, there is
need for better inspection of both the veterinarian technician responsible for industry

and the competent supervisory bodies.

Keywords: Beekeeping. Labels. Fraud in commerce and industry.
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1 INTRODUCAO

O mel é um produto saboroso, de alto valor nutritivo e de aroma distinto,
produzido por abelhas meliferas a partir da extracdo do néctar das flores (BENDER
1992; GARCIA et al. 1986; apud LEAL; SILVA; JESUS, 2001)!, secrecdes de plantas
e excrecdes de insetos que ficam sobre elas. Entdo, as abelhas adicionam enzimas
digestivas por elas produzidas, armazenam o produto em favos de cera e deixam
maturar na colmeia. (BRASIL, 2000).

Possui uma textura viscosa, composta por uma variedade de agucares, sendo
a glicose e a frutose os principais em sua composi¢cdo. (BRASIL, 2000). A espécie
de abelhas, da planta em que foi colhido o pélen, a natureza do solo, condi¢cdo
fisiolégica da colbnia, variacdes climaticas, composicdo e estagio de maturacao,
podem interferir na composi¢céo do mel. (EVANGELISTA-RODRIGUES et al., 2005).

Sua producado no Brasil no ano de 2014 foi 8,8% maior quando comparado ao
ano anterior. (Instituto Brasileiro de Geografia e estatistica - IBGE, 2014). Segundo
Belo Horizonte (2015), a producéo de mel no estado de Minas Gerais em 2013 foi de
3,3 toneladas, sendo o Estado responséavel por 9,8% na produgdo nacional. Minas
Gerais também teve seu crescimento na exportacéo, passando de 0,9 mil toneladas
em 2002 para 1,4 mil toneladas em 2014.

O mel puro é de grande importancia para a saude, pois possui enzimas,
vitaminas e oligoelementos que ajudam a regular o organismo, uma grande porcéo
de minerais, principalmente selénio, manganés, zinco, cromo e aluminio (SILVA et
al., 2006), além de conter propriedades medicinais, tais como, “antimicrobiana,
curativa, calmante, regenerativa de tecidos, estimulante”, antioxidantes entre outras.
(BIZZARIA; FILGUEIRAS, 2003 apud SILVA et al. 2006)2.

A inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal, tem o objetivo
de empregar as normas do Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal (RIISPOA), visando proporcionar ao consumidor um

produto nutritivo, de qualidade comercial e tecnoldgica, livre de adulteracbes e

1 GARCIA, A. et al. La miel de abejas. Composicion quimica, propiedades y usos industriales, Revista
chilena de nutricion, v. 14, n. 13, p. 183-191, 1986.

BENDER, A. E. Dicionério de nutri¢do e tecnologia de alimentos. S&o Paulo: ROCA, 1992

2BIZZARIA, D. K.; FILGUEIRAS, C. T. Analisemicrobiolégica de mel de abelha, consumido no
municipio de Campo Grande-MS. Hig. Alim., v. 17, p. 104-105, 2003.
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microrganismos patégenos que trazem riscos a saude do homem. (COSTA, et. al.,
2015).

Segundo Rossi (1999), o alto valor comercial do mel estimula a sua
adulteracdo através da adicdo de aclUcar comercial, para que 0 mesmo se torne
mais barato e acessivel a populacdo. Porém, essas adulteracdes podem trazer
riscos a salude do homem, uma vez que, essa pratica € ilegal, sendo
“expressamente proibida a utilizacdo de qualquer tipo de aditivos”. (BRASIL, 2000).

Para saber a procedéncia e qualidade do produto, é importante analisar a
rotulagem antes de efetuar a compra do mesmo, uma vez que, o rétulo deve conter
informacdes com o objetivo de orientar e assegurar o consumidor sobre o que esta
sendo adquirido. (ANJOS et al, 2014).

O presente trabalho teve como objetivo avaliar os rotulos dos méis industriais
comercializados em supermercados na cidade de FORMIGA-MG, bem como a

realizacdo do teste do lugol para deteccao de possivel fraude.
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2 REVISAO DE LITERATURA

2.1 O mel

O mel é um produto de origem animal, produzido por abelhas, a partir da acédo
de suas enzimas salivares com o néctar das flores por elas extraido. Por serem
produtos de origem animal, o mel, o pdlen, a propolis e a cera de abelhas, irdo sofrer
a inspecdo de um médico veterinario. (TEIXEIRA; VERISSIMO, 2015).

O mel é “uma solugdo concentrada de acgucares” (BRASIL, 2000), contém
aproximadamente 10% de acucares compostos (maltose e sacarose) e 80%
acucares simples (frutose e glicose). (WHITE; DONER, 1980). Possui também “uma
mistura complexa de outros hidratos de carbono, enzimas, aminoéacidos, acidos
organicos, minerais, substancias aromaticas, pigmentos e graos de pélen podendo
conter cera de abelhas procedente do processo de extragao”. (BRASIL, 2000).

A cristalizacdo do mel ocorre quando o mesmo € estocado por tempo prolongado
ou submetido a baixas temperaturas. Ao contrario do que muitos consumidores
pensam, esta € uma caracteristica do mel verdadeiro e se da devido a grande
quantidade de agucares nele presente. (TEIXEIRA; VERISSIMO, 2015).

Existem no mel compostos antioxidantes que sao benéficos a saude, além de
ajudar a preservar os alimentos de reacfes oxidativas que causam a degradacao
dos mesmos. (SOUZA; RODRIGUES; RODRIGUES, 2012).

2.2 Producéao do mel

A producdo de mel no Brasil no ano de 2014 foi de 38,47 mil toneladas, uma
guantidade 8,8% maior que o produzido em 2013. (IBGE, 2014). O Brasil exporta
cerca de 80% do mel produzido e apenas 20% sao destinados a venda e ao
consumo no comércio interior. (IBGE, 2009).

O GRAF. 1 demonstra a producdo do mel no Brasil em 2014, sendo esta liderada
pela Regido Sul. (IBGE, 2014)
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Gréfico 1 — Percentual de producao de mel nas regides brasileiras em 2014
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Fonte: IBGE (2014)

Segundo a Organizacdo das Nacdes Unidas para Alimentacdo e Agricultura
(FAO), a producdo mundial de mel em 2009 foi de 367 mil toneladas, liderada pela
China, com a producéo 4 vezes maior em comparagao a Turquia, segundo lugar do
ranking. A TAB. 1 apresenta o ranking dos 10 paises que mais produziram no ano
de 2009 e sua producgédo em toneladas. (RECIFE, 2011).

Tabela 1 — Ranking dos 10 paises com maior producéo de mel (em toneladas)

Posicéo Pais Producéo (t)
1° China 367.219 ()
2° Turquia 82.003
3° Argentina 81.000 (%)
4° Ucréania 74.000
50 Estados Unidos 65.366
6° india 65.000
7° Russia 53.598
8° Etiopia 42.000
9° Brasil 38.764
10° Canada 29.387

Fonte: RECIFE (2011)
(*) Dados estimados
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Diversos sao os fatores que influenciam a diferenca de producdo entre os
paises, dentre elas a produtividade das abelhas. Um exemplo, sdo as os animais da
China que fornecem cerca de 100kg/ano e Argentina cerca de 35kg/ano, a0 mesmo

tempo em que as colmeias brasileiras fornecem apenas 15kg/ano. (RECIFE,2011).
2.3 Consumo do mel no Brasil e no mundo

Apenas 20% do mel produzido no Brasil sdo destinados a venda e consumo
no comércio interior (IBGE, 2009), tornando este dependente das exportacdes.
(BRASIL, 2015).

Segundo Floriano (2008) a venda informal do mel, impossibilita a precisao dos
dados estatisticos para 0 seu consumo no Brasil, uma vez que, boa parte dos
produtos comercializados ndo possuem registros em algum 6érgao de fiscalizacéo,
podendo-se estimar entdo, uma maior producédo do que revelado nos dados cedidos
pelo IBGE, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), FAO e
outros.

O GRAF. 2, apresenta dados estatisticos do consumo anual em gramas per
capita no Brasil. (BRASIL, 2015).

Grafico 2 — Quantidade de méis consumidos per capita no Brasil de 2001 a 2014

(gramas/ano)

Consumo per capita Brasil
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101 9 g7 95
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Fonte: BRASIL, (2015).
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Brasil (2015) comparou o consumo per capta de mel em alguns paises como,
Suica, Alemanha, EUA e Brasil apresentados no GRAF. 3.

Gréfico 3 — Consumo per capta de mel na Suica, Alemanha, EUA e Brasil (g/ano)
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Fonte: BRASIL (2015).

Os dados obtidos por Brasil (2015) demonstram que o consumo anual de mel
no Brasil é extremamente menor em relacdo aos demais paises, onde o0 mesmo é
consumido como alimento de forma habitual. (BRASIL, 2012).

Cheung e Guerber (2009) relatam que o mel é pouco visto como um alimento
pela populacéo brasileira e que grande parte o considera como remédio natural, o

que gera um habito infrequente do consumo do mesmo.

2.4 Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Mel

O Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Mel (RTIQ) aprovado
pela Instrugcdo Normativa n° 11/2000 do MAPA, apresenta critérios de qualidade
exigidos para producédo do mel, com o intuito de preservar a identidade do produto
destinado ao consumo direto. (BRASIL, 2000).

No RTIQ existem diversas formas de classificacdo do mel, quanto a sua
origem em mel floral, por ser proveniente do néctar das flores, podendo se designar
unifloral ou multifloral, quando obtido de uma ou de diversas espécies de flores,
respectivamente; quanto a obtencdo do mel do favo, podendo ser escorrido,
prensado ou centrifugado. E por dltimo quanto a sua apresentacdo e/ou
processamento. (BRASIL, 2000).
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Mel em favos ou mel em seccdes: € o0 mel armazenado pelas abelhas em
células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que ndo
contenha larvas e comercializado em favos inteiros ou em seccfes de tais
favos.

Mel com pedacos de favo: é o mel que contém um ou mais pedacos de favo
com mel, isentos de larvas.

Mel cristalizado ou granulado: € o mel que sofreu um processo natural de
solidificacdo, como consequéncia da cristalizacdo dos acUcares.

Mel cremoso: € o mel que tem uma estrutura cristalina fina e que pode ter
sido submetido a um processo fisico, que lhe confira essa estrutura e que o
torne facil de untar

Mel filtrado: € o mel que foi submetido a um processo de filtragcdo, sem
alterar o seu valor nutritivo.

A cor, sabor, aroma e a consisténcia conferem as caracteristicas sensoriais
do mel, podendo variar de acordo com sua origem e o estado fisico em que se
apresenta. (BRASIL, 2000).

Para que o mel seja considerado proprio para consumo, suas caracteristicas
fisico quimicas devem estar dentro dos parametros estabelecidos pelo RTIQ do mel,
devendo apresentar: minimo de 65% de agucares redutores, umidade até 20%,
sacarose até 6%, solidos insolaveis 0,1%, sendo permitido até 0,5% em mel
prensado, cinzas 0,6% e a acidez ndo deve ultrapassar 50 mil equivalentes por kg.
(BRASIL, 2000). As analises dos itens citados se fazem necessarias para a
identificagdo de possiveis fraudes ou falhas no processo de extracdo ou

armazenagem do mel.

2.5 Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal

Embalado

O Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado aprovado pela Instru¢cdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de 2005 (IN
22/05) - MAPA, define como rétulo ou rotulagem “toda inscricdo, legenda, imagem
ou toda matéria descritiva ou gréafica, escrita, impressa, estampada, gravada,
gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do produto de
origem animal”. (BRASIL, 2005).

Os produtos de origem animal embalados ndo devem ser descritos ou

apresentar em seu rétulo. (BRASIL, 2005).

Vocébulos, sinais, denomina¢des, simbolos, emblemas, ilustracbes ou
outras representacfes graficas que possam tornar as informacdes falsas,
incorretas, insuficientes, ou que possa induzir o consumidor a equivoco,
erro, confusdo ou engano, em relacdo a verdadeira natureza, composicao,
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procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, rendimento ou forma de
uso do produto de origem animal;

N&o devera conter também, informacdes como, efeitos ou propriedades nao
contidas no produto; auséncia ou presenca de itens que sdo de sua propria natureza
(ex.: “fonte de proteina” em produtos carneos), exceto quando previstos em
regulamento técnico especifico; indicacdo de propriedades terapéuticas ou
medicinais; indicacdo de seu consumo como estimulante, ou que o produto traz
beneficios a saude ou possui acao preventiva ou curativa. (BRASIL, 2005).

Os produtos de origem animal destinados ao comércio, tanto para consumo
direto, quanto a outros estabelecimentos, deverdo conter rétulos que permitam a sua
identificacdo. O produto devera ser registrado no Departamento de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal (DIPOA). (MAPA). E obrigatério conter as seguintes
informacdes no rétulo. (BRASIL, 2005).

Denominagédo (nome) de venda do produto de origem animal;

Lista de ingredientes;

Conteudos liquidos;

Identificac&o da origem;

Nome ou razdo social e enderec¢o do estabelecimento;

Nome ou razdo social e endereco do importador, no caso de produtos de
origem animal importado;

Carimbo oficial da Inspec¢éo Federal;

Categoria do estabelecimento, de acordo com a classificagdo oficial;

CNPJ;

Conservacao do produto;

Marca comercial do produto;

Identificagcdo do lote;

Data de fabricacéo;

Prazo de validade;

Composic¢éo do produto;

Indicacdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n° x (nimero do rétulo);

Segundo o RTIQ do mel, a expressao “mel flores de ............... ” podera ser
indicada no rétulo de mel floral, sendo o espago preenchido pela florada
predominante (BRASIL, 2000), como exemplo, “mel flores de laranjeira”, “ mel flores
de eucalipto”. Quando a florada nao for identificada ou o mel for advindo de varias
espécies botanicas, o mel é definido como multifloral ou silvestre.

Quanto a denominacdo de venda, o mel floral seré indicado no rétulo como
‘mel’, podendo ser acrescentado de sua classificacdo quanto ao seu modo de

obtencdo e também quanto sua forma de apresentacdo e/ou processamento,
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devendo a palavra mel ser descrita em caracteres maiores em relagdo aos demais.
(BRASIL, 2000).

2.6 Prova do lugol

O alto valor comercial do mel estimula a pratica de adicdo de amido e
dextrinas que aumentam o volume e a viscosidade do produto e é feita para diminuir
o valor comercial do produto. (ROSSI, 1999; SANTOS; MOURA; CAMARA, 2011).
Porém, segundo Brasil (2000), a adicdo de qualquer tipo de substancia ao mel é
expressamente proibida, o que torna essa pratica uma fraude no produto, além de
acarretar risco a saude do consumidor.

A prova do lugol € uma reacdo colorimétrica qualitativa que identifica fraude
por adicdo de amido e dextrinas. (PERICO et al. 2011). A andlise é feita através da
homogeneizacdo do mel com solucdo de lugol. Se a amostra contiver amido, este ird
reagir com o iodeto presente no lugol, e sera observada a mudanca de coloracédo da
amostra para vermelho ou violeta variando sua intensidade de acordo com a
guantidade ou qualidade de amido e dextrinas presentes no mel. (GRARCIA-CRUZ
et al., 1999; SANTOS; MOURA; CAMARA, 2011).
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3 MATERIAL E METODOS

O estudo foi realizado na cidade de Formiga, localizada na regido Centro-
Oeste de Minas Gerais. O municipio possui 1.501,02 Kmz2 de area territorial, situado
a 832 metros acima do nivel do mar e possui clima subtropical imido. A populacao
do municipio estimada pelo IBGE (2015) é de 68.040 habitantes.

Os meéis foram adquiridos no més de abril de 2016, em dois principais
supermercados da cidade de Formiga — MG, escolhidos devido ao maior fluxo de
clientes e variedade de produtos disponiveis ao consumidor. Foram encontradas no
total, quatro marcas distintas de méis, sendo uma no supermercado 1 e trés no
supermercado 2.

Os méis foram encaminhados para o laboratério de inspecdo de produtos de
origem animal do Centro Universitario de Formiga — UNIFOR-MG, onde foram
realizadas a avaliagdo da rotulagem, de acordo com as exigéncias estabelecidas
pela IN (22/05), para produtos de origem animal embalado, através de um formulario
tipo “check-list” (Apéndice 1) e prova do lugol para verificar uma possivel adicdo de
acUcar comercial nas amostras adquiridas.

O formulario tipo “check-list” foi baseado no Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem animal Embalado, a partir das informacoes
obrigatérias no rotulo. Os itens pesquisados foram: denominacdo de venda;
identificacdo de origem; nome ou razdo social; endereco do estabelecimento;
carimbo oficial do 6rgdo de Inspecao; categoria do estabelecimento; CNPJ; forma de
conservagao do produto; marca comercial do produto; data de fabricagcdo ou
embalagem; identificacdo do lote; prazo de validade; registro em algum 6rgao de
inspecao.

Para a prova do lugol, foi colocado uma amostra de aproximadamente 10 ml
de mel em um becker e com o auxilio de um conta gotas, estilou- se uma gota de
tintura de iodo (lugol) na amostra, homogeneizou-se com um bastdo de vidro e foi
observado se haveria a mudanca na coloragéo da amostra.

Os dados foram tabulados em forma de tabela em conforme ou ndo conforme.
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram avaliadas quatro amostras de meéis industriais adquiridas em
supermercados no municipio de Formiga, duas apresentaram conformidade em
todos os itens obrigatérios pela legislacdo as demais apresentavam inconformidade
(TAB. 2).

Tabela 2 — Resultados da avaliacéo “check-list” dos rotulos dos méis analisados

Parametros avaliados 01 02 03 04
Denominagéo de venda C C C C
Identificagdo da origem C C C C

Nome/ razéo social Cc C C C
Endereco do estabelecimento C C C C
Carimbo oficial do érgéo de inspecéo C C C C
Categoria do estabelecimento C C C C
CNPJ C NC C C
Conservacéo do produto C NC C C
Marca comercial do produto C C C C
Fabricado/ Embalado C C* C NC

Identificagdo do lote Cc C* C

Prazo de validade C C* C

Registro em algum 6rgao de inspec¢ao C C C

C= conforme; NC= nédo conforme; *= dificil visibilidade

A amostra 2 ndo apresentou conformidade para CNPJ, sendo este um item de
grande importancia, pois, na ocorréncia de qualquer problema em relacdo ao
consumo do produto, a falta do CNPJ impossibilita a identificagdo de sua origem e
responsavel por sua fabricagéo.

A forma de conservacdo também apresentou inconformidade na amostra 2.
Esta € uma informacdo necessaria, para que o consumidor saiba a forma, o local e
temperatura adequada para a armazenagem do produto, para que nao haja o

comprometimento da qualidade e caracteristicas do mesmo e também evitar o seu
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consumo em condi¢cdes impréprias que possam acarretar danos a saude do
consumidor.

Os itens “lote” e “prazo de validade” se apresentavam na amostra 2, em local
de dificil visibilidade, o que dificultava também a leitura dos mesmos (Apéndice 2). A
identificacdo do lote de um produto € imprescindivel e é utilizado pela industria como
forma de monitorar o produto, podendo retira-lo de comercializacdo quando houver
necessidade.

A informacédo do prazo de validade indica a vida de prateleira do produto e é
necessario para que o consumidor tenha a garantia de que esta adquirido um
produto dentro do prazo de consumo e também, para ser informado do prazo a ser
consumido.

A data de fabricacdo/ embalagem na amostra 2 se apresentava borrado e em
local de dificil visibilidade, j& na amostra 4 apresentou inconformidade, sendo este
item importante para se avaliar a vida de prateleira do produto.

Moraes et al. (2007) identificaram falhas semelhantes nas informacdes de
rotulos de méis comercializados na cidade do Rio de Janeiro- RJ. Em 37 amostras
analisadas, 10 ndo continham a identificacdo do lote, 2 ndo indicavam o modo de
conservacgao do produto e 1 ndo indicava o prazo de validade.

Bastos et al. (2008) também encontraram resultados semelhantes em méis
comercializados em Salvador- BA, em que foram avaliados 20 rétulos. Verificaram
gque 8 ndo possuiam a identificacdo do lote, 7 ndo indicavam o modo de
conservagao, uma amostra apresentou auséncia da data de fabricacdo e todos as
amostras informavam o prazo de validade.

Na prova do lugol, as quatro amostras analisadas apresentaram resultado
negativo, indicando que ndo houve adulteracdo. Esta prova indica a adicdo de amido
e dextrinas ao mel, quando sua cor se altera de ambar para vermelho ou violeta.

Resultados diferentes foram observados por Ribeiro et al. (2009), que
avaliaram 25 amostras de méis que eram inspecionados e outras 10 sem
certificacdo no estado do Rio de Janeiro através da prova do lugol e encontraram
resultado positivo para 3 das amostras industrializadas e em 7 das amostras sem
registro.

Ja Dias et. Al (2009) encontraram resultados semelhantes ao analisarem 6
amostras de mel do comércio local de londrina- PR, no qual 3 eram industrializados

e obtiveram resultado negativo, ja as demais eram de origem clandestina e
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apresentaram resultado positivo para 2 das amostras, sendo que, estas também
apresentaram inconformidades para outras provas, enquanto os méis industriais
estavam dentro do parametro exigido pela legislacdo do RTIQ do mel.

Périco et al. (2011) também obtiveram resultados semelhantes para esta
prova, no qual analisou-se 30 amostras de méis comercializados em Toledo- PR e
todas obtiveram resultado negativo, porém, algumas apresentaram inconformidade
para outros itens avaliados, podendo se dizer entdo que, além da prova de lugol,

deve se realizar outras provas para a verificacao de fraudes.
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5 CONCLUSAO

Os méis comercializados na cidade de Formiga apresentaram conformidade
para a prova do lugol, mostrando estarem aptos a serem consumidos pela
populacdo, porém, ndo se deve levar em conta apenas esta prova, uma vez que a
mesma somente identifica a adicdo de amido e dextrinas ao mel.

Apesar de ser uma prova especifica apenas para a identificacdo de amido e
dextrinas, a prova do lugol € um teste rapido, de baixo custo e facil execucéo e
identificacdo para este tipo de fraude, podendo ser realizada pelo consumidor em
sua proépria casa, para que este se certifique da qualidade do produto adquirido e
nao realize o consumo de um produto proveniente de adulteracdes.

J& alguns rétulos obtiveram algumas inconformidades, mostrando uma maior
necessidade de atencdo do médico veterinario responséavel técnico (RT) pela
industria, uma vez que as informac6es ndo conformes sdo de carater obrigatério
segundo a legislacdo vigente para rotulagem de produtos de origem animal
embalado (IN 22/05), além de serem informacfes de extrema importancia ao
consumidor.

Um RT € responséavel por fiscalizar se as normas exigidas estdo sendo
seguidas corretamente pela indulstria, para evitar que ocorra fraudes no produto ou

falhas na rotulagem que induzam o consumidor a erro ou confusao.
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APENDICE 1 - Ficha de parametros obrigatdrios para a rotulagem utilizados na
avaliacdo dos rotulos dos méis analisados

Parametros avaliados Conforme Nao conforme

Denominacédo (nome) de venda

Identificagéo da origem

Nome ou razédo social

Endereco do estabelecimento

Carimbo oficial do 6rgdo Inspegéo

Categoria do estabelecimento

CNPJ

Conservacgéo do produto

Marca comercial do produto

Fabricado/ Embalado

Identificagcdo do lote

Prazo de validade

Registro em algum 6rgao de inspecao
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APENDICE 2 - Data de embalagem, prazo de validade e lote presentes em local
de dificil visibilidade.




