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RESUMO

O Brasil esta dentre os principais produtores de carne bovina do mundo, sendo o segundo
maior exportador. O médico veterinario € um profissional de extrema importancia na cadeia
produtiva de carnes ja que todo o processo de producdo da carne deve ser fiscalizado e
monitorado por este profissional, a fim de prover o bem-estar do animal e promover um
produto de boa qualidade para o consumidor, sem riscos de contaminacgdes, prevenindo a
ocorréncia de doencas transmitidas por alimentos. O objetivo desse estudo foi avaliar as
principais causas de condenacdes de carcacas e visceras de bovinos em um matadouro-
frigorifico situado no municipio de Formiga, Minas Gerais, no periodo de junho de 2015 a
junho de 2016. No intervalo estudado os principais 6rgdos condenados foram figados
(75,33%), e pulmdes (2,07%). Aléem disso, houve o descarte de 19,48% das carcagas. O
namero de condenacdes em relagcdo ao de cabecas abatidas foi baixo o que se contrapde aos
relatos descritos na literatura.

Palavras chaves: Carne, inspecdo sanitéria, descarte.



ABSTRACT

Brazil is one of the main producers of bovine meat in the world, being the second largest
exporter. Being a veterinarian is a professional of extreme importance, since the entire process
of meat production must be supervised and monitored by this professional in order to provide
animal well-being and promote a good quality product for the consumer, without risks of
contamination, preventing foodborne diseases.
The objective of this study was to evaluate the main causes of condemnation of carcasses and
viscera of cattle in a slaughterhouse located in the county of Formiga, Minas Gerais, from
June 2015 to June 2016. During the study period the main organs were livers (75.33%), and
lungs (2.07%). In addition, 19.48% of the carcases were disposed of. The number of
convictions in relation to slaughtered heads was low, which contrasts with the reports
described in the literature.

Key words: Meat, sanitary inspection, discard.
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1. INTRODUCAO

A carne, 0s ovos e o leite sdo constituintes das fontes basicas de proteina animal na
alimentacdo humana. H& os que caracterizam o nivel de consumo desses alimentos,
principalmente a carne, como um elemento indicativo de desenvolvimento socioecondémico de
uma populacdo (PARDI, et. al. 2006).

O Brasil € um dos grandes fornecedores de proteina de origem animal para o mundo.
Estudos demonstram que no periodo de 2000 a 2015 houve um aumento na producao de carne
de 45%, embora o rebanho bovino tenha crescido 25% no mesmo periodo. O pais possui 0
maior rebanho comercial bovino do mundo, com uma média de 214 milhdes de cabecas
(BRASIL, 2016).

E necessario que todo o processo de producdo de carne seja fiscalizado para promover
bem estar aos animais e seguranga ao consumidor. Hoje no Brasil conta-se com quatro 6rgédos
fiscalizadores dos produtos de origem animal, o Sistema de Inspecdo Municipal (SIM),
Estadual (SIE), Federal (SIF) e o Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal (SISBI-POA), que serdo posteriormente elucidados. O médico veterinrio é
responsavel pela fiscalizacdo dos estabelecimentos, devendo avaliar o bem-estar dos animais
gue chegam ao estabelecimento e julgar as carcacas em relacdo a sua qualidade, excluindo
aquelas que oferecem riscos a satde do consumidor.

O Brasil enfrenta um grande problema econdmico e social em relacdo aos abates
clandestinos. A literatura relata algumas possiveis causas para a perpetuidade dessa
ocorréncia, como: a fiscalizacdo deficiente dos érgdos de inspecdo sanitaria, a elevada carga
tributéria e a tradicdo de comercializacdo de carnes em pequenos supermercados e agougues
de bairro que tem o habito de comercializar produtos sem procedéncia, tornando mais dificil a
fiscalizacdo (BANKUTI; AZEVEDO 2001).

Este trabalho teve como objetivo avaliar as principais causas de condenagdes de
carcacas e visceras de bovinos em um matadouro-frigorifico, situado no municipio de

Formiga, Minas Gerais, no periodo de junho de 2015 a junho de 2016.
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2. REVISAO DE LITERATURA

2.1 Producdo, comércio e consumo de carne bovina

O Brasil € o segundo maior exportador de carne bovina no mercado mundial, em
primeiro lugar esta a india, porém inclui-se na porcentagem deste pais a exportacdo de carne
bovina juntamente com a de bdfalos. No ano de 2015, a producéo foi de 9,4 milhdes de
toneladas de carne (DEPEC, 2016). Podemos observar no GRAF. 1 o ranking de exportacdo

de carne bovina.

Grafico 1 - Ranking mundial de exportagio de carne bovina em 2015
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Fonte: DEPEC

Segundo a Associacdo Brasileira das Industrias Exportadoras de Carne (ABIEC)
(2016), Hong Kong é o maior importador de carne Brasileira, seguido pelo Egito, Unido
Europeia, RUssia, Ira, e Estados Unidos. Os EUA recentemente concluiu uma negocia¢do com
o0 Brasil, para liberagdo do comércio de carne bovina in natura entre os dois mercados que foi
anunciado pelo MAPA em 28 de julho de 2016.

Embora nos ultimos anos o Brasil tenha aumentado as exportacBes o principal
mercado € o interno e absorve em média 80% da producdo. O comércio da carne pode ser
separado em dois grupos: os consumidores com renda alta, que normalmente estdo mais
preocupados com a qualidade do produto, e 0 outro os consumidores com baixa renda, que
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estdo mais preocupados com quantidade e preco baixo (ZEN; MENEZES; CARVALHO,
2008).

Em relacdo a producdo de carne mundial o Brasil encontra-se também em segundo
lugar, como demonstrado no GRAF. 2:

Grafico 2 — Ranking mundial de bovinos abatidos em 2015
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Fonte: DEPEC

Segundo o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (201-), o consumo de carne
no Brasil é de 28 kg por pessoa ao ano. A carne de frango é a mais consumida devido ao seu
preco, em segundo esta a carne bovina e em terceiro a suina (GRAF.3). Ja nos demais paises a
principal carne consumida € a de suino, seguida da de frango e da de bovino (GRAF.4).
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Gréfico 3 — Consumo de carnes no Brasil em 2015

Fonte: DEPEC

Gréafico 4 — Consumo de carnes no mundo em 2015

Fonte: DEPEC

A producdo de carne bovina no Brasil ocorre no pais como um todo e possui maior
intensidade na regido Centro-Sul. Os estados do Mato Grosso do Sul, Minas Gerais e Goiés
possuem os maiores rebanhos, e representam cerca de 37% do efetivo de bovinos. Os Estados
onde ocorrem maior quantidade de abates estdo situados na regido Centro-Oeste, e 0s maiores
centros consumidores estdo localizados nos Estados do Rio de Janeiro e S&o Paulo (ZEN;
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MENEZES; CARVALHO, 2008). Dados extraidos do DEPEC (2016) colaboram com Zen,
Menezes e Carvalho (2008), 0 GRAF. 5 representa o abate de bovinos por regido no Brasil.

Gréfico 5 — Percentual de bovinos abatidos por regido brasileira em 2015

Fonte: DEPEC

2.2 Inspecdo sanitaria

A inspecdo sanitaria de carnes em matadouros-frigorificos é de grande importancia
para proporcionar a seguranca aos colaboradores, garantir que os consumidores tenham
acesso a uma carne adequada, e evitar o consumo de carnes nao aptas. Nessa etapa 0 médico
veterinario se atentara a salde do animal, evitando que este seja abatido em estado
inadequado, garantindo a qualidade da carne.

Segundo Prata e Fukuda (2001), a preocupacdo com a saude publica no Brasil coincide
com a chegada da familia real. A partir dai diversos eventos ocorreram, entre eles em 1886 a
criacdo da Policia Sanitéria, responsavel pela fiscalizacdo dos géneros alimenticios.

No ano de 1909 foi criada a diretoria da indUstria animal, que organizava a legislacao
para inspecdo sanitaria e tecnologia de produtos de origem animal, sendo instalados
primeiramente nos Estados do Rio de Janeiro, Sdo Paulo e Rio Grande do Sul, e no ano
seguinte comecaram a surgir os primeiros matadouros frigorificos com caracteristicas

tecnoldgicas. No Decreto de n° 8.331, em 1910, foi elaborado o servico de veterinaria, que
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teria como funcdo a inspecdo sanitaria em matadouros, frigorificos, entrepostos e
estabelecimentos de laticinios (PARDI et. al., 2006).

Através do decreto n® 11.462, em 1925, foi criado o Servigo de Inspecdo de Fabricas
de Produtos Animais, regulamentando o setor. O médico veterinario assumiu o dominio dessa
area em 1934, com a criacdo do Servico de Inspecdo de Produtos de Origem Animal e a
reorganizacdo do Ministério da Agricultura (PRATA; FUKUDA 2001). O Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) foi regulamentado
em 1952 através do decreto 30.691, Lei n° 1283. A classe médica-veterinaria foi determinada
como responsavel exclusivo do cargo de inspe¢do sanitaria de produtos de origem animal em
1968, de acordo com a Lei n®5.517 (BRASIL, 1997).

Em 1971, foi instituida a Federalizacdo da Inspecdo, por meio da Lei n° 5.760, que
constituia a competéncia exclusiva da fiscalizacdo a Unido em todo territério nacional. Os
produtos clandestinos cresciam, devido ao fechamento de estabelecimentos que ndo tinham
condicBes ou adequagbes as novas exigéncias, eles se expandiam devido a competicdo
desigual com os produtos legalizados, onerando os pagamentos de impostos, taxas e insumos
(PRATA; FUKUDA, 2001).

Com a elaboracgdo da Lei n° 7.889, em 1989, o sistema foi desmembrado em trés niveis
de atuagdo (BANKUTI; AZEVEDO, 2001). Atualmente no Brasil, existem: o0 SIM, no qual os
estabelecimentos registrados podem comercializar produtos dentro do municipio, o SIE onde
sdo registrados aqueles que comercializam produtos entre municipios, o SIF onde sdo
registrados os que vendem produtos entre 0s estados ou também para exportacdo e o SISBI-
POA que é equivalente ao SIF e também permite comercializacdo de produtos entre 0s
Estados.

2.3 Abate clandestino

O abate clandestino € aquele que € executado em lugares inadequados, sem a inspe¢ao
do médico veterinario oficial, sem o prévio exame do animal antes e ap6s a morte (BRASIL,
[s.a]). Sdo varias as consequéncias dessa ocorréncia, e envolvem tanto aspectos econémicos,
como sonegacdo de impostos, menor arrecadacao do estado e prejuizos aos cofres pablicos,
como também danos a salde, relacionados a ingestdo de carne possivelmente contaminada
(ARAKAKI et. al., 2002). O consumidor tem essa preferencia em razéo do pre¢co mais em

conta, que ¢ oferecido nesses estabelecimentos sem inspecéo.
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O governo com a tentativa de diminuir os abates sem fiscalizacdo criou as portarias
304 de 22/04/96 e 145 de 04/01/99, que estdo relacionadas & manutencdo da higiene sanitaria
e obrigatoriedade de corte, desossa, embalagem e rotulagem de carnes. Essas medidas nédo
foram suficientes, sendo que a fiscalizacdo concentra-se nas cidades principais do pais, onde a
clandestinidade néo é tdo acentuada (BANKUTI; AZEVEDO, 2001).

Os habitos da populacdo brasileira também contribuem com a continuidade dessa
ocorréncia, visto que esta gosta de presenciar 0s cortes, comprar as carnes com 0ss0S em
feiras ou em agougues nao inspecionados, bem como ter a preferéncia de adquirir carne de
animais recém-abatidos. Agindo dessa forma estdo em consonancia com a clandestinidade e
dificultando o cumprimento das leis (BAKUTI; AZEVEDO, 2001).

O abate clandestino é um dos fatores mais preocupantes de risco a satde publica, pela
exposicio a agentes tanto parasitarios como infecciosos. E um grande desafio para as
autoridades sanitarias, pois impede o controle sanitario e a rastreabilidade da carne. Além
disso, as doencas transmitidas por alimentos (DTA) sdo responsaveis por gastos publicos no
Sistema Unico de Satde (SUS) (BEEFPOINT, 2008).

2.4 Importancia do médico veterinario na inspecao

O médico veterinario € um dos profissionais mais importantes para promover salde a
populacdo. Seus conhecimentos o possibilitam de executar e planejar medidas de prevencao e
controle de enfermidades transmitidas dos animais para 0 homem, contribuindo para manter
0s niveis elevados de saude da populacdo. Ele possui informacdes de medidas gerais de
controle e profilaxia de doencas que podem infectar seres humanos, principalmente aquelas
transmitidas por alimentos de origem animal, desenvolvendo assim um trabalho impar dentro
da equipe de Saude Publica (BOGEL, 1992).

A inspecdo sanitaria de produtos de origem animal ndo pode ser delegada a outro
profissional a ndo ser o médico veterinario, € uma pratica da vigilancia sanitaria, funcao
privativa apenas a este profissional de acordo com a lei n® 5.517 (BRASIL, 1997).

Segundo Gomide et. al. (2006), para obtermos alimentos de qualidade é necessario
fazer o acompanhamento do produto desde o inicio da sua cadeia produtiva até a
industrializacdo, o que envolve a transformacdo da matéria prima em alimento,
armazenamento adequado, transporte, e comércio. Todo este processo é acompanhado e
monitorado por este profissional em estabelecimentos fiscalizados.
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2.5 Inspecéo de bovinos

O RIISPOA dispde de legislacdes especificas para tratar de requisitos sanitarios que
englobam toda vida do animal, desde a criacdo, transito e abate. Este prevé normas de
inspecdo sanitéria e industrial ante e post mortem, recebimento, manipulagéo, transformacéo,
elaboragéo e preparo. Inclui, ainda, fiscalizagGes no estabelecimento e no rebanho em cada
fase da criagdo e producdo. E a lei de importancia para todos estabelecimentos que lidam com
produtos de origem animal (BRASIL, [s.a])

A inspecdo de bovinos é dividida em duas etapas, 0 exame ante mortem e post
mortem. S&o de extrema importancia para a detec¢do de enfermidades, no animal vivo ou
abatido. Ambos o0s exames sdo realizados pelo médico veterinario responsavel pela
fiscalizacdo do estabelecimento (BRASIL, 2007a).

O exame ante mortem ¢é realizado em plataformas elevadas, onde 0 médico veterinario
fiscal ird realizar um exame visual dos animais, vinte e quatro horas e meia hora antes do
abate. Nessas plataformas o fiscal ird observar se ha algum animal aparentemente doente, com
fratura, caquético ou com gestacdo avancada, seguindo as instrucdes contidas no RIISPOA
cap. |, e tomar as devidas providéncias previstas na legislagdo. (BRASIL, 2007b).

Segundo o regulamento de Padronizacdo de Técnicas Instalacbes e Equipamentos
(2007), capitulo 111, na sessdo de inspecdo de carnes bovinas, prevé a inspecdo ante mortem,

possui 0s seguintes objetivos:

a) exigir os certificados de sanidade do gado, inclusive os de vacina¢do contra a
Febre Aftosa (esta providéncia deve ser tomada liminarmente, antes de iniciado o
exame);

b) examinar o estado sanitario do gado e auxiliar, com dados informativos, a tarefa
de Inspegdo “Post-Mortem”;

c) refugar, pelo prazo regulamentar (10 e 12 dias, respectivamente), as vacas recém-
paridas e as que tenham abortado; refugar as que apresentem gestacdo adiantada
(Gltimo terco do periodo de gestagdo);

d) controlar as disposi¢des do “Plano de Abate de Gado Bovino”, particularmente
quanto as restri¢Ges relativas ao abate de novilhas;

e) verificar, quando for o caso, 0 peso, raga e categoria dos animais, tendo em vista a
obtencdo de dados, para a realizacdo eventual de trabalhos de ordem econémica ou
zootécnica;

f) conferir o nimero dos animais apresentados na relagdo discriminada ou global de
matanca para o dia seguinte, fornecida pela empresa a Inspecdo Federal como
determina o Art. 102, item 5;

g) certificar-se das condi¢fes higiénicas e de conservacdo dos currais, assim como
do provimento de agua dos bebedouros, tomando-se, se necessario, as medidas
indispensaveis para a sua regularizacéo.

Se for verificado pelo médico veterinario, animal com suspeita de qualquer

enfermidade ou afec¢do (doencas inespecificas, infecciosas, parasitarias) estes devem ser
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encaminhados ao curral de observagdo. Neste local serdo mantidos para eventuais tratamentos
ou encaminhados para a matanga de emergéncia sendo esta imediata ou mediata. Segundo o
Regulamento de Padronizacdo de Técnicas Instalacdes e Equipamentos (2007), na sessdo de
carnes bovinas, capitulo I1l na matanca de emergéncia imediata, serdo encaminhados para o
abate, aqueles animais que apresentam dificuldade de locomocdo, certificadamente
acidentados, contundidos, com ou sem fratura e que ndo apresentam alteracdes na temperatura
ou sinais de doencas. Essa matanca € realizada para evitar o sofrimento do animal e ocorre
antes da matanca normal. Ja a matanca de emergéncia mediata, destina-se aqueles animais que
apresentam sinais de doenca infectocontagiosas no exame ante mortem, e devera ser efetuada
apos a matanca normal, para evitar a contaminacao da sala.

Qualquer animal destinado a matanca de emergéncia serd obrigatoriamente marcado
na orelha, com a etiqueta metalica ou plastica Tipo 6 (BRASIL, 2007b).

Os animais que venham a morrer nas dependéncias do estabelecimento, que chegam
mortos ou que sdo sacrificados por forca de doencas infectocontagiosas sdao encaminhados
para exame anatomopatologico realizado no departamento de necropsia, feito pelo médico
veterinario inspetor com ajuda de um ou mais auxiliares (BRASIL, 2007b).

Animais que foram necropsiados podem ir para a graxaria, para o reaproveitamento de
produtos ndo comestiveis ou ao forno crematorio, quando for constatado ou deixar suspeitas
de doencas infectocontagiosas. Dando fim aos trabalhos, o departamento serd submetido a
uma rigorosa limpeza e desinfeccdo (BRASIL, 2007a).

A inspecdo post mortem sera realizada rotineiramente nos bovinos abatidos, de
maneira macroscopica. Serd dividida em linhas de inspecdo, como previsto no manual de
Padronizacdo de Técnicas Instalacbes e Equipamentos (2007), Capitulo V, na sessdo de

inspecéo de carne bovina, séo assim padronizadas:

LINHA A: Exame dos pés (nos estabelecimentos exportadores);

LINHA B: Exame do conjunto cabeca-lingua;

LINHA C: Cronologia Dentéria (facultativa);

LINHA D: Exame do trato gastrintestinal e mais do bago, pancreas, vesicula urinaria
e Utero;

LINHA E: Exame do Figado;

LINHA F: Exames dos Pulmdes e Coracéo;

LINHA G: Exame dos Rins;

LINHA H: Exame dos lados externo e interno da parte caudal da Carcaga e Nodos-
Linfaticos correspondentes;

LINHA I: Exame dos lados externo e interno da parte cranial da Carcaca e Nodos
Pré-escapulares.
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Em estabelecimentos com velocidade de abate menor que oitenta animais por hora, o
namero de linhas de inspecédo seré reduzido, unindo a linha E + F e G + H. O exame da linha
B sera realizado por apenas um auxiliar de inspecdo, em estabelecimentos maiores 0 exame
do conjunto cabeca e linha normalmente é realizado por dois auxiliares. (BRASIL 2007a).

O exame nas linhas de inspecdo serd realizado pelos auxiliares, supervisionadas pelo
veterinario inspetor, quando houver alguma condenacao de alguma parte do animal ou alguma
suspeita 0 mesmo serd encaminhado para o0 Departamento de Inspecdo Final (D.L.F),
localizado dentro da sala de matanca, sendo responsavel por seus trabalhos o veterinario chefe
da inspecdo. Este profissional ir4 realizar um exame minucioso e quando firmado seu
julgamento faré a destinacdo apropriada (BRASIL, 2007a).

As linhas de inspecdo estdo inseridas no fluxograma de abate e podem acontecer em
noras apropriadas, mesas fixas ou rolantes. Os auxiliares responsaveis pelas linhas de
inspecdo tém necessidade de se intercomunicarem, para poder notificar uns aos outros da
ocorréncia de alguma peca condenada em determinada linha, a fim de serem reunidas as pegas
de um mesmo animal e serem encaminhadas em conjunto para o julgamento definitivo do
D.L.F. (BRASIL, 2007a).

Segundo o regulamento de Padronizacdo de Técnicas Instalacbes e Equipamentos
(2007), na sessdo de inspecdo de carnes bovinas, para a marcacdo e intercomunicacdo dessas
pecas sdo utilizadas chapinhas que séo definidas da seguinte forma:

a) Chapinha Tipo 1: sdo numeradas e destinadas para assegurar a
intercorrespondéncia da carcaca e visceras de um mesmo animal. Sdo quatro
chapinhas com idéntico numero.

b) Chapinha Tipo 2: ndo numeradas, de cor vermelha, indicadoras do
motivo da condenacdo. Mostram a localizagéo das leses ou das causas de condenacao
que foram constatas em qualquer das linhas de inspecao.

C) Chapinha Tipo 3: sdo destinadas para marcacdo das carcacas dos
animais que apresentaram lesdes podais;

d) Chapinha Tipo 4: sdo numeradas e destinadas para carcagas de
animais provenientes da matanga de emergéncia;

e) Chapinha Tipo 5: sdo numeradas e destinadas a identificacdo dos
animais de mesmo lotes.

Cada linha de inspecdo possui sua rotina e finalidades como descreve o manual de
Inspecdo de Carnes bovina, Padronizacdo de Técnicas Instalagdes e Equipamentos (2007),
Cap. IV:
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1) Linha A — Exame dos pés: exame obrigatdrio, realizado individualmente nas
quatro patas. Nesse exame avalia-se a regido periunguenal a procura de lesbes de febre
aftosa. Quando encontrado lesbes deve-se marcar a carcaga correspondente aos mocotos
com chapinha tipo 3 e condenar mocotds lesados, deposita-los em recipientes proprios e
encaminhar para graxaria.

2) Linha B — Exame do conjunto cabeca-lingua: pode ser realizado em mesa
fixa, mesa-rolante ou nora apropriada. Deve-se examinar visualmente todos os orificios,
cavidade bucal, observar cor das mucosas, incisar masseteres a procura de cisticercos,
incisar nodos linfaticos atentando-se a possiveis lesdes, procurar no “Foramem Magnum”
presenca de possiveis lesdes medulares, examinar lingua visualmente, fazer palpacédo e
incisd-la. Se for encontrado algum tipo de lesdo marcar com a chapinha tipo 2 e
encaminhar para o D.I.F. juntamente com o restante da carcaca.

3) Linha C - Cronologia dentaria: exame que tem como objetivo estabelecer a
idade aproximada dos animais abatidos. Este exame é facultativo e realizado em sua
maioria em estabelecimentos exportadores.

4) Linha D — Exame do trato gastrointestinal, baco, pancreas, bexiga e utero:
nessa linha de abate deve-se realizar o exame visual e por palpagéo, realizando cortes
quando necessario, & obrigatorio incisar no minimo dez nodos linfaticos a procura de
lesbes, examinar Utero atentando-se para estagios adiantados de gestacdo, anomalias e
possiveis lesbes. Devem ser condenados na propria mesa o conjunto de pecas portadoras
de es6fagostomose intensa ou quando houver contaminacdo por contetido gastrointestinal.
Marcar com a chapinha tipo 2 os locais preciso das lesdes. Carcagas que forem
contaminadas por contetido gastrointestinal serdo marcadas no peito com chapinha tipo 2
e encaminhadas para o D.I.F.

5) Linha E — Exame do figado: realizar exame visual e palpagdo, incisa-lo
transversalmente e comprimir ductos biliferos, examinar vesicula biliar e fazer inciséo se
necessario. Descartar porcOes lesadas ou condenar o figado, conforme apresentem
respectivamente, formas circunscritas ou difusas, previstas no RIISPOA, das afec¢des que
ndo terd implicacdo com a carcaga e com 0s 0rgaos, tais como: congestdo, teleangiectasia,
hidatidose, fasciolose, esteatose e peri-hepatite.

6) Linha F — Exame dos pulmdes e coracao: realizar exame visual, fazer inciséo
no pericardio e examinar a superficie do coracdo para pesquisa de cisticercose. Realizar
palpacdo e separar o coracdo dos pulmdes, incisando os grandes vasos da base. Fazer

incisdo longitudinalmente dos dois lados do coracdo para examinar a cavidade interna.
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Quando for detectado cisticercose a lesdo deve ser marcada com a chapinha tipo 2 e 0
coracdo e a carcaga correspondentes iram receber as chapas identificadoras numero 1, a
linha de inspecdo da cabeca é certificada da ocorréncia para juntar a cabeca
correspondente, a carcaca e ao coracdo e sdo destinados ao D.I.F.

7) Linha G — Exame dos rins: os rins devem estar obrigatoriamente presos a
carcaca. E necessario examinar o 6rgdo visualmente e apalpa-lo, julgar aspecto, coloragéo,
consisténcia e volume. Cortar o parénquima quando necessario, para verificar o estado das
camadas cortical e medular, e examinar visualmente as suprarrenais. Nos casos de
congestdo, nefrite, cistos urinarios, uronefrose e isquemia, 0s rins serdo condenados, mas
essas causas ndo ira levar a apreensdo da carcaca. Nos casos das lesdes que possam ter
relacdo com alguma patologia relacionada a carcaca, como por exemplo, tuberculose,
neoplasias, entre outras, deve-se fazer a marcacdo do rim com a chapinha tipo 2, sem
retird-lo da carcaca e desviar as meias carcacas para o D.I.F.

8) Linha H — Exame das faces lateral e medial da parte caudal da meia-
carcaca: Realizar exame visual observando o aspecto geral e coloracdo da carcaca,
verificar se ha contaminacdo com conteldo gastrointestinal, hemorragias, contusdes,
edemas localizados ou generalizados. Se forem encontradas lesdes ou contaminagoes, e a
area for superficial e localizada, pode ser feito a ablacdo das partes lesionadas e deixar a
carcaca seguir o trajeto normal, em casos de anormalidade mais prenunciada a carcaca
deve ser desviada para o D.I.F. Examinar nodos linfaticos esfoliando-os com a faca,
evitando desloca-los ou incisa-los, preservando-os em caso de futuras reinspecbes. O
Ubere poderd ser examinado, quando necessario, podera ser incisado profundamente.
Examinar testiculos quando existentes. Em casos de lesbes maiores a carcaga sera
marcada com chapinha tipo 2, no local lesado ou, no peito, caso seja relacionado a uma
causa geral, por exemplo, caquexia.

9) Linha | — Exame das faces lateral e medial da parte cranial da meia-
carcaca. Examinar os nodos linfaticos esfoliando-os com a faca, verificar o estado do
diafragma e da pleura parietal, observar se existe anormalidades nas articulacdes,
examinar o ligamento cervical atentando-se a possiveis lesdes secundarias de oncocercose
ou de brucelose, observar se ha rigidez muscular. No caso de contusdes, contaminacdes e
abscessos, realizar a ablagcdo dessas partes, se as lesGes forem localizadas e superficiais,
deixando assim seguir o trajeto normal. Se caso houver lesdes maiores a carcaga serad

desviada para o D.I.F., exatamente como no topico anterior.
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10)Linha J — Carimbagem das meias carcagas: As carcacas liberadas para
consumo serdo carimbadas em quatro partes, no coxao, lombo, paleta e ponta de agulha.
As carcacas que foram marcadas na Linha A com chapinha tipo 3 (lesbes podais), terdo
esta chapinha retirada e véo receber o carimbo NE (ndo exportavel). Estas carcacas nao
poderdo ser encaminhadas para a camera fria junto com as demais, deverdo entdo ser
armazenadas a parte.

Durante a inspecdo podera ser realizada uma condenacéo total (carcaca e visceras),
ou parcial (apenas a estrutura afetada). Devera ser seguido as normas contidas no
RIISPOA para julgar tal condenagdo conforme a lesdo presente, sendo esta podendo ser

circunscrita ou generalizada.

2.6.Principais causas de condenaces de carcacas e visceras em bovinos

Entende-se por carcaca bovina o corpo do animal pds-abate destinado ao consumo
humano, formado de ossos e massas musculares, desprovidos de mocotds, cabeca, couro,
cauda e visceras, apds passar pelo procedimento de toalete (PRATA; FUKUDA, 2001).
Segundo Pereira e Lopes (2006), o manejo deficiente dos animais no pré-abate pode culminar
em lesBes na carcaga, como contusfes, hematomas, carnes escuras e perdas de peso corporal,
levando a depreciacdo dessas.

As principais causas de condenacdes de carcagas e visceras podem ser acompanhadas
no quadro abaixo (QUADRO 1).
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Quadro 1: Principais causas de condenacdes de carcagas e visceras no Brasil

BAPTISTA

Minas Gerais
(varios municipios)

1999

1°Pulmdes:
Enfisema;
Aspiracdo de sangue e de
conteido ruminal.

2° Rins:
Nefrite;
Infarto anémico.

3°Figado: Teleangiectasia
maculosa;
Lesdes supuradas;
Perihepatite.

Cisticercose;
Tuberculose

ARAUJO

Para

2009

NAO FOI PESQUISADO

Brucelose;
Tuberculose;
Contusdo generalizada.

SILVA,; et.
al.

Minas Gerais
(Uberlandia)

2013

1° Rins:
Congestao;

Isquemia;
Uronefrose;
Cisto renal.

2°Pulmdes: Aspiracgdo de
contetdo ruminal e de
sangue;
Enfisema.

3°Figado:

Abscesso;
Teleangiectasia,;

Congestao;
Cisto hidatico.

NAO FOI PESQUISADO

PALMA

Goias

2013

1° Rins:
Nefrite;
Isquemia;
Congestdo venosa;
Cisto urinario.

2° Pulmoes:
Enfisema;
Aspiracdo de sangue e de
contetdo ruminal.

3° Figado:
Teleangiectasia;

Abscesso;
Contaminacéo

Sem condenagéo parcial ou total
de carcacas no periodo estudado
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1° Pulmdes:
Aspiracéo de sangue e de
contetdo ruminal;
Enfisema;
Edema.

2° Rins:
CUNHA,; Maranhio 2014 Cistos urin_érlios;
et. al. Isquemia;
Nefrite;
Calculos renais.
3° Baco:
Congestao;
Contaminag&o;
Esofagostomose;
Brucelose.
1° Rins:
Cisto urinério;
Nefrite;
Infarto.
2° Figado:
Teleangiectasia;
MAHL; et. Rio grande 2016 Abscessos; Sem condenacdo parcial ou total de
al. do sul Fasciolose; carcacas no periodo estudado
Hidatiose.
3° Pulmdes:
Aspiracdo de sangue e de
conteddo ruminal;
Hidatiose;
Congestdo.

NAO FOI PESQUISADO
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3. MATERIAL E METODOS

O estudo foi realizado na cidade de Formiga, municipio brasileiro localizado na regido
Centro-Oeste de Minas Gerais. Foram analisados os registros de ocorréncia das principais
causas de condenagdes de carcacas e visceras de bovinos inspecionados em um matadouro-
frigorifico situado neste municipio. No estabelecimento sdo recebidos animais para serem
abatidos das cidades de Formiga, Itapecerica, Corrego Fundo, Santo Anténio do Monte, Belo
Horizonte, Divindpolis, Campo Belo, Pimenta, Passos e Pains. Esses dados foram compilados
dos mapas nasogréaficos de carcacas e visceras de bovinos do Instituto Mineiro de
Agropecuéria (IMA) no periodo de junho de 2015 a junho 2016. Os dados foram tabulados

por meio do programa Excel.
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4. RESULTADOS E DISCUSSOES

De junho de 2015 a junho de 2016 foram abatidos 12.189 animais, com um total de
1.545 casos de condenacgdo entre visceras e carcacgas, 0 que representa 12,68%. Em outros
estudos descritos na literatura, o indice de condenacgdes versos ao indice de animais abatidos é
superior, sendo em média de 37,6%. Dentre as condenagdes, as principais estruturas
descartadas foram o figado, a carcaca (condenacdo total) e os pulmbes. Como podemos
observar no GRAF. 6:

Gréfico 6 — Principais estruturas condenadas em matadouro-frigorifico do ano de 2015 a 2016

75.33%
A
19.48%
A
.l 2.07% 1.75% 1.36%
‘ ” ) . —/ -, / _-/ //’
Figado Carcaca Pulmdes Pancreas Coracéo

Resultados diferentes foram observados por Israel, Duarte e Carrijo (2014), em
matadouro frigorifico de Rio Branco — AC, que identificaram como principais causas de
condenacéo os pulmdes (36,10%), rins (29,66%) e figado (13,46%).

As principais causas de condenacdo do figado foram teleangiectasia, cirrose e
fasciolose, seguido de hepatite, hidatiose e esteatose (GRAF. 7). Resultados similares foram
encontrados por Vieira, et.al. (2011), em trabalho realizado na regido sul do Espirito Santo,
onde as principais causas de descarte do figado foram devido a fasciolose (62,15%),
teleangiectasia (12,17%), hemorragia (5,87%), abcesso (5,2%), cisticercose (4,01%) e
aderéncia (3,66%). Esses resultados também corroboram com os encontrados por Locatelli et.

al. (2007), em matadouro sob Inspecdo Federal no municipio de Jari — RO, constatou que as
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principais causas deste foram por teleangiectasia (36,45%), cirrose (21,73%), abcessos
(21,65%), congestéo (5,26%), esteatose (4,3%), peri-hepatite (3,2%) e hidatiose (2,85%).

Gréafico 7 — Principais causas de condenacdo do figado em matadouro-frigorifico do
ano de 2015 a 2016

Esteatose ' 0.34%
o
Hidatiose |' 0.61%
>
Hepatite
Fasciolose
Cirrose
Teleangiectasia
Total de figados condenados = 1164

Foram condenadas 301 carcacas (condenacdo total) no periodo estudado, sendo o
maior percentual devido & ocorréncia de cisticercose, tuberculose e caquexia (GRAF. 8).
Resultado diferente foi observado por Silva, Vieira e Silva (201-), em matadouro localizado
em S&o Luis — MA, no ano de 2008 a 2010, onde dos 509.699 bovinos abatidos, 760 tiveram
descarte da carcaca, as principais condenacOes destas foram por brucelose (67,5%), contuséo
(19,47%), linfadenite (11,58%), abcesso (1,05%) e tuberculose (0,4%).
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Gréafico 8 — Principais causas de condenacao da carcaca em matadouro-frigorifico do ano de
2015 a 2016.

A
] 3.66%
Caquexia

.

40.86%
Tuberculose

Cisticercose

No periodo estudado foram descartados 32 pulmdes, sendo 19 devido a pneumonia e
13 a bronquite, embora os dados dessa ocorréncia tenham sido baixos, a literatura aponta as
condenacbes de pulmdes como elevadas. Essa ocorréncia pode ser justificada pelo ndo
aproveitamento desse 6rgdo como viscera comestivel nesse estabelecimento. De acordo com
Silva (2011), em matadouros no Estado do Pard, as causas de condenacdo deste 6rgdo sao
principalmente por enfisema (44,23%), aspiragdo de sangue (25,00%) e aspiragdo de contetido
ruminal (11,53%), seguido de pleurite (9,61%) e tuberculose linfonodal (1,92%). Para Vieira
et. al. (2015), em matadouro sob Inspe¢do Federal no municipio de Araguari — MG, o descarte
de pulmdes devido a contaminacdo também é elevado, no total de 71.765 cabecas abatidas,

5.376 dessas tiveram condenacgédo dos pulmdes em razdo de contaminacéo.

Foram ainda condenados 27 pancreas, devido a euritrematose e 21 cora¢des, devido a
endocardite. O pancreas possui uma baixa taxa de condenacao na literatura, e geralmente ndo
é mencionado. Segundo Mahl, et. al. (2016), o descarte de cora¢do ndo é muito significativo,
representando 3,31% das condenagdes, e as principais causas Sd0 respectivamente por

pericardite, contaminacéo, cisticercose calcificada e hidatiose.
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CONCLUSAO

Com base no presente estudo conclui-se que os resultados apontam que as principais
condenacbes foram de figados, carcagas e pulmdes. O nimero de descartes em relacdo a
quantidade de cabegas que foram abatidas no periodo do estudo foi baixo, o que contrapdem
ao que esta descrito na literatura. A baixa condenac¢éo de pulmdes pode ser explicada pelo ndo
aproveitamento deste 6rgdo como viscera comestivel nesse estabelecimento. E importante
ressaltar a importancia do médico veterindrio no processo de inspecdo, para que se obtenha

um produto final de qualidade, assegurando ao consumidor um produto inécuo.
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ANEXO A - Oficio ao Responséavel Técnico
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lImo. St lader Pimentel dos Santos Borges

Lus Raquel Ribeiro Dias Santos. brasileira, professora do Centro Universitario de
Formiga-UNIFOR-MG, sirvo-me do presente para solicitar a Vossa Exceléncia, dados
sobre condenagdes de carcagas ¢ visceras  bovinas do periodo de 01/06/2015 a
30/06/2016, para a aluna Tassiana Rafacla de Castro Borges regularmente maltriculada
no 8" periodo do curso de Medicina Veterindria, para cxccugdo do Trabalho de
Conclusdo de Curso, cdja o tema serd “Principais causas de condenagdes de carcagas ¢
viseeras bovinas em um [frigorifico 'munlupul situado em Formiga-MG.”. Os dados
serdo utilizados para® fins académicos no Trabalho de Conclusido de Curso de Medicina
Veterimdria do Unifor-MG. Gostaria de ressalar que o identificagiio do frigorifico sera

preservada, e estamos a disposi¢ao para maiores esclarecimentos.

Formiga, 03 de margo de 2016.
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. Dr. RaqueRRibeiro/Dias Santby ;
Professora Orientadora de Trabalho de Conclusio de Curso — UNIFOR/MG.
; Mestre em Ciéncia Animal
Doutora em Ciéncias Veterindrias

Vo
‘ o
I/) ).‘-k,l 5
S //(; e

O)}\})L’ d*” u':("{'..

f;tf} 8 \

34



	RESUMO
	O Brasil está dentre os principais produtores de carne bovina do mundo, sendo o segundo maior exportador. O médico veterinário é um profissional de extrema importância na cadeia produtiva de carnes já que todo o processo de produção da carne deve ser ...
	Palavras chaves: Carne, inspeção sanitária, descarte.
	1. INTRODUÇÃO
	2. REVISÃO DE LITERATURA
	2.1 Produção, comércio e consumo de carne bovina
	O Brasil é o segundo maior exportador de carne bovina no mercado mundial, em primeiro lugar está à Índia, porém inclui-se na porcentagem deste país a exportação de carne bovina juntamente com a de búfalos. No ano de 2015, a produção foi de 9,4 milhões...
	2.2 Inspeção sanitária
	2.3 Abate clandestino
	2.4 Importância do médico veterinário na inspeção
	2.5 Inspeção de bovinos
	2.6. Principais causas de condenações de carcaças e vísceras em bovinos
	O estudo foi realizado na cidade de Formiga, município brasileiro localizado na região Centro-Oeste de Minas Gerais. Foram analisados os registros de ocorrência das principais causas de condenações de carcaças e vísceras de bovinos inspecionados em um...
	4. RESULTADOS E DISCUSSÕES
	CONCLUSÃO
	REFERÊNCIAS BIBLIOGRÁFICAS:
	BRASIL. Produção de carne no Brasil aumenta 45% em 15 anos. Ministério da Agricultura. 2016. Disponível em: < http://www.agricultura.gov.br/comunicacao/noticias/2016/04/producao-de-carne-no-brasil-aumenta-45porcento-em-15-anos>. Acesso em: 18/09/2016.

	ANEXO A – Ofício ao Responsável Técnico

