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RESUMO

Este trabalho foi desenvolvido por meio de um estudo realizado no municipio de Sao
Francisco de Paula, regido Centro-Oeste de Minas Gerais. Embasado neste, foi
desenvolvido um projeto arquitetdnico de uma cooperativa de beneficiamento de
leite, no intuito de ajudar os produtores a aumentar sua renda e se manter na
atividade, enfatizando uma melhor qualidade de vida. Além disso, a cooperativa, de
maneira direta e indireta, estimulara atividades diversas, que ampliardo a oferta de
emprego, aumentando a renda familiar, impactando de maneira positiva na realidade
local. Para a elaboragdo deste trabalho, foi analisada a importancia da atividade
leiteira em sua cadeia produtiva, elucidando todas as etapas, desde a producao até
0 varejo, bem como, o espaco final para disposicdo do produto. Também, foram
observados o sistema de cooperativa, as propriedades nutricionais do leite e seus
derivados e o contexto econbmico do municipio. Embasado neste material, foi
proposta a construcdo de um espaco de apoio para o produtor de leite, objetivando
garantir mais emprego para a populacédo local. O espaco projetado contara com
salas para cursos profissionalizantes, lanchonete, espacos para producao de queijo,
requeijdo, ricota, mussarela, manteiga e doces, além de toda uma estrutura
administrativa necesséria para seu funcionamento. Desta forma, os cooperados, 0s
empregados e a populacdo em geral poderdao usufruir dos beneficios gerados por
este empreendimento. O projeto arquitetdbnico desenvolvido nesta pesquisa agregou
conhecimento sobre materiais e técnicas construtivas contemporaneas, viabilizando
uma proposta de arquitetura moderna, mas que se adéqua perfeitamente ao
contexto do municipio, oportunizando uma alternativa vidvel para alavancar a
economia local.

Palavras-chave: Produgdo Animal. Cooperativismo. Renda Familiar



ABSTRACT

This work was developed through a study carried out in the municipality of Sao
Francisco de Paula, in the Center-West region of Minas Gerais. Based on this, an
architectural project of a cooperative of milk processing was developed, in order to
help the producers to increase their income and to remain in the activity,
emphasizing a better quality of life. In addition, the cooperative, in a direct and
indirect way, will stimulate diverse activities, which will increase the supply of
employment, increasing the family income, impacting positively on the local reality.
For the elaboration of this work, the importance of the milk activity in its productive
chain was analyzed, elucidating all the stages, from the production to the retail, as
well as, the final space for product disposal. Also, we observed the cooperative
system, the nutritional properties of milk and its derivatives and the economic context
of the municipality. Based on this material, it was proposed the construction of a
support space for the milk producer, aiming to guarantee more employment for the
local population. The projected space will have rooms for professional courses, a
cafeteria, spaces for the production of cheese, ricotta, ricotta, mozzarella, butter and
sweets, as well as an administrative structure necessary for its operation. In this way,
the cooperative, the employees and the population in general will be able to enjoy the
benefits generated by this enterprise. The architectural project developed in this
research added knowledge about contemporary materials and construction
techniques, making possible a proposal of modern architecture, but perfectly fitting
the context of the municipality, providing a viable alternative to leverage the local
economy.

Keywords: Animal Production. Cooperativism. Family income
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1 INTRODUCAO

O presente trabalho apresenta um estudo sobre a cidade de S&o Francisco de
Paula MG, propondo o projeto de uma cooperativa de beneficiamento do leite para o
municipio. O espacgo projetado devera ser capaz de processar a matéria-prima e
transformé-la em um produto final mais valorizado, com maior valor agregado para o
produtor e consumidor final.

Por meio da analise referente ao funcionamento de um laticinio, bem como,
das estratégias de valorizacdo do leite, pretende-se propor um modelo de
cooperativa de beneficiamento que maximize a economia local, aumentando a oferta
de emprego e, por conseguinte, diminua a necessidade de migracdo dos moradores
locais, principalmente, os jovens para outras regides, em busca de melhores
condicOes de vida e trabalho.

Os produtores de leite tém demonstrado certo desinteresse pela atividade
leiteira, devido ao baixo valor do produto e ao alto custo de producdo. Essa situacao
tem provocado uma migracdo de cultura, alguns para a agricultura, outros para a
criacdo de gado de corte, como consequéncia, houve uma diminuicdo de mao-de-
obra constante. Por outro lado, analisando a questdo urbana, ha mais de uma
década, a cidade ndo apresenta crescimento significativo.

Os motivos sado claros, pois a falta de perspectiva tem impulsionado a
migracdo de jovens em busca de emprego, educacdo e melhor qualidade de vida.
Essa situacdo é preocupante, pois a economia da cidade gira em torno da producéo
cafeeira, que apresenta uma oferta de emprego sazonal e cada vez menor, em
funcdo da mecanizacéo do sistema produtivo cafeeiro.

A proposta da cooperativa vem de encontro a essa realidade, propondo uma
forma de atenuar esses problemas, oferecendo mais incentivo ao produtor e oferta
de emprego, tanto no ambito rural, quanto no urbano. Com isso, os jovens do
municipio poderiam ter op¢des de um trabalho digno e constante.

Para a escolha desta proposta, foi feito um levantamento sobre a producgéo de
leite no municipio, demonstrando o potencial para o desenvolvimento do projeto. Foi
dimensionado um numero consideravel de familias que vao se beneficiar de forma
direta e indireta desta proposta. Acredita-se que a construcdo da cooperativa trara
diversas melhorias de vida para os moradores do municipio, pois ofertard mais

empregos, educacdo e renda, tanto para os produtores de leite, quanto para a
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populacao urbana, representando uma alternativa capaz de minimizar os problemas
de oferta de emprego no cenario rural e urbano do municipio

O desenvolvimento deste estudo foi organizado em 8 capitulos, a partir desta
introducd@o que contempla o tema e problema, justificativa e objetivos. No capitulo 2
sdo retratados os assuntos relacionados a importdncia econdmica do leite,
englobando sua produgdo, na industria e em cooperativas;, as caracteristicas
nutricionais do leite e seus derivados; o cooperativismo e as normas pertinentes ao
projeto. O capitulo 3 trata do contexto histérico, socioeconémico e cultural do
municipio em questdo. O capitulo 4 apresenta estudos de obras analogas, que
sigam o contexto do projeto em questdo. O capitulo 5 faz o diagndstico do sitio, com
estudos de ventilacdo, insolacdo, analise do entorno, entre outros. No capitulo 6, é
feita a proposta projetual deste trabalho. No capitulo 7 é apresentado o conceito e

partido arquiteténico. E, por fim, o capitulo 8 sintetiza as consideracdes finais.

1.1 Tema e problema

Devido a inexisténcia de incentivos politicos e econémicos voltados para os
produtores de leite, muitos estdo migrando para as cidades e deixado de lado o meio
rural, em busca de emprego e melhor qualidade de vida, 0 que nem sempre é uma
realidade. Cidades pequenas, como € a situa¢cdo do municipio de Sdo Francisco de
Paula, sofrem com a falta de emprego, pois a maior parte de sua economia gira em
torno do meio rural, comércio e algumas poucas industrias, obrigando a populacgéo,
com destaque para os jovens, a deixar a cidade em busca de melhores condi¢bes
de vida.

Baseado nessa realidade, presente no municipio, este estudo propde o
planejamento para a implantacdo do projeto da cooperativa de beneficiamento de
leite COOPERFRAN. Um espaco arquitetdnico que visa atender as necessidades
mais urgentes da populacao local, bem como, proporcionar um incremento para a

renda dos produtores de leite e geracao de empregos no meio urbano e rural.

1.2 Justificativa

O municipio em questdo esta situado na regido Centro-Oeste de Minas

Gerais. Sua economia € baseada no agronegocio e comércio local e, de forma
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pontual, h4 algumas industrias, sendo elas em sua maioria de alimentos.

Em relagdo ao agronegoécio local, o que prevalece é o café, porém foi
observada, também, a existéncia de uma grande quantidade de pequenos
produtores de leite, que se mostraram insatisfeitos com o valor final do produto. Em
funcdo disso, esses produtores tém migrado de cultura; alguns para gado de corte,
outros para o café ou para a plantacao de eucalipto.

A proposta deste estudo é desenvolver um projeto que tenha por funcao
ajudar o pequeno produtor de leite e proporcionar mais emprego para a populacao.
Dessa forma, aumentando a renda dos beneficiados e, por conseguinte, injetando
animo para o setor de producdo Ileiteira. Pretende-se contribuir para o
desenvolvimento econémico e social, pois a proposta vertera beneficios em diversas
atividades, como, producdo de derivados do leite; cursos técnicos voltados para o
produtor; cursos de artesanato, para a producao de embalagens personalizadas dos
produtos gourmet; servigos de apoio aos cooperados.

A partir desta reflexdo, € justificada a proposta da cooperativa ho municipio,
no intuito de atender as necessidades descritas, colaborando para o
desenvolvimento da atividade, minimizando a saida dos habitantes em busca de
emprego em outras cidades.

1.3 Objetivos

A seguir, sdo descritos 0s objetivos: geral e especificos definidos para o
desenvolvimento deste trabalho.

1.3.1 Objetivo geral

O objetivo geral deste trabalho é produzir uma monografia, no intuito de
coletar informacgdes necessarias para o desenvolvimento do projeto arquitetdnico de
uma cooperativa de beneficiamento de leite.

1.3.2 Objetivos especificos

Os objetivos especificos definidos como meio para alcancar o objetivo geral

proposto sao:
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= Analisar o contexto econdmico do municipio;

» Estudar a pecuéria leiteira e a sua importancia para o municipio;

» Estudar o funcionamento de um laticinio;

= Propor uma cooperativa para beneficiamento do leite, onde nela se
desenvolva a producdo de derivados leiteiros, fornega cursos
profissionalizantes na érea, apoio técnico ao produtor, ajudando na geragao
de empregos na cidade e no campo;

= Conhecer o terreno e analisar o sitio, onde se pretende propor o projeto;

» Fazer um diagnostico do entorno do terreno proposto;

» Fazer um estudo de obras anélogas; e

» Realizar todas as analises prévias e de viabilidade necessarias para o

desenvolvimento do projeto pretendido.

1.4 Metodologia

O trabalho iniciou-se por meio de pesquisas bibliograficas, que forneceram o
aporte necessario para ampliar o conhecimento sobre o assunto. Nesse sentido,
foram estudados o0s seguintes temas: a) producdo leiteira: importancia e
conceituacdo; b) industrializagcdo de derivados: importancia e conceituagao; c)
cooperativismo: evolucao, importancia, conceituacdo; d) estudo de normas técnicas
e leis de seguranca; e) técnica legal do projeto.

Posteriormente, foi feita uma andlise da producdo leiteira e de sua
importancia para a economia do municipio, por meio de um levantamento de dados
secundarios junto a EMATER de Séao Francisco de Paula — MG.

Foi realizado um estudo e analise de obras analogas correlatas ao tema deste
trabalho, sendo escolhidas quatro obras que apresentaram elementos e estratégias
condizentes com sua proposta projetual.

Também, foi desenvolvida uma pesquisa de campo com levantamento do
diagndstico do terreno, no qual se pretende propor o projeto, incluindo visita in loco
para obtencéo de informacgdes sobre o entorno.

Por fim, foi confeccionado o projeto da cooperativa e sua apresentacdo como

resultado final do presente estudo.
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O QUADRO 1 ilustra o cronograma das atividades a serem realizadas para a

elaboracao deste trabalho.

Quadro 1 — Cronograma de Atividades

Atividades

2018

Fev.

Mar.

Abr.

Maio

Jun.

Jul.

Ago.

Set.

Out

Nov

Pesquisa bibliografica

Leitura de projetos

Diagnostico do terreno

X

Fundamentacéo

x

Formatacao e revisdo

X

Apresentacdo

Conceito e Partido

Estudo preliminar

Anteprojeto

Projeto final

Maquete eletrdnica

Defesa do Projeto

Fonte: Do autor, 2018.
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2 REVISAO TEORICA E HISTORICA DO TEMA

Nesta secdo foram discutidos os principais assuntos correlatos ao tema

apresentado no presente estudo.

2.1 Papel da pecuaria no Brasil: contexto historico

De acordo com Vilela et al. (2017), a pecuaria no Brasil teve inicio ainda no
Brasil colonial. O primeiro registro remonta ao ano de 1641 com a primeira imagem
de uma ordenha ocorrida em territorio nacional. Na fase do ciclo do café, a pecuéria
ficou em segundo plano. Ela sé passou a ter representatividade com o declinio da
producao cafeeira e a abolicdo da escravatura. Inicialmente, os animais enfrentaram
dificuldades de adaptacdo as condi¢Bes climaticas tropicais, uma vez que eles
vinham de regides europeias.

A partir de 1950, a pecuaria passou pelos primeiros sinais de modernizacao.
O primeiro marco da producdao leiteira ocorreu durante o governo de Getulio Vargas,
em 1952, com a assinatura do decreto que regulamentava a inspecao industrial e
sanitaria de produtos de origem animal, estabelecendo a obrigatoriedade da
pasteurizacdo do leite. Nesse periodo, houve uma maior procura pela qualidade na
producdo, ratificada pelo aumento constante no consumo do leite longa vida, cuja
producdo so foi possivel gracas as modernizacGes implementadas (VILELA, et al.,
2017).

Dentro desse contexto, observa-se que a pecuaria sempre teve um papel
expressivo na economia do pais por meio de seus dois segmentos: cadeia produtiva
de carne e cadeia produtiva de leite. A seguir, sera aprofundada a importancia da

cadeia produtiva leiteira.

2.2 Importancia do agronegécio leiteiro

O leite ocupa uma posicdo de suma importancia na economia brasileira,
ficando entre os seis primeiros produtos da agropecuaria nacional. Por essa razao, o
agronegocio leiteiro e seus derivados possuem um papel de grande
representatividade no abastecimento de alimentos, na geragdo de renda e como
fonte de trabalho (VILELA, 2002).
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De acordo com a Embrapa (2012), o crescimento do agronegécio leiteiro tem
se consolidado ao longo dos ultimos anos, com perspectiva de crescimento ainda

maior nos proximos anos.

A producédo de leite tem perspectiva de continuar a crescer nos proximos
anos, com condi¢des reais de o Pais se firmar como importante "player” no
mercado internacional. Dentro do cenario mundial, 0 mercado brasileiro tem
um potencial, como poucos, para tal. Esforcos tém sido direcionados para
impulsionar as vendas externas de lacteos, mesmo com as dificuldades
cambiais dos dltimos anos, no sentido de equilibrar a balanga comercial de
produtos lacteos (EMBRAPA, 2012, p. 1).

Corroborando Embrapa (2012), Inovare (2016) ratifica a representatividade
gue o agronegocio leiteiro ocupa no pais, afirmando que o Brasil esta entre os seis
paises com maior producdo leiteira. Em numeros reais, s6 em 2015, a Russia
comprou 182 toneladas de manteiga e 248 toneladas de queijo. A Venezuela, por
sua vez, foi considerada como o principal pais comprador em 2015, sendo o leite em
pé o principal produto adquirido. Apesar desse cenario promissor, o Brasil, ainda,
enfrenta alguns obstaculos na producéo leiteira, tendo como uma das causas: a
baixa produtividade de seus rebanhos.

Para Aguiar e Rezende (2010), o Brasil possui um dos maiores rebanhos do
mundo, porém sua produtividade € baixa. A maior producao se restringe ao dominio
de poucos, por isso, para a grande massa de produtores, o negécio ndo € tao
lucrativo. O consumo de derivados aumentou, consideravelmente, nas ultimas
décadas, porém ha um déficit na producéo nacional, sendo necessaria a importacao
desses produtos. Além disso, 0 pre¢o pago ao produtor ainda é baixo.

Na esteira do pensamento de Aguiar e Resende (2010), Inovare (2016, p. 1)
afirma que “um dos principais obstaculos ainda é a produtividade, refletida nos
nameros: apesar de ter mais animais que os Estados Unidos, a producao ainda é
menor do que a norte-americana”.

Em ndmeros, a Embrapa (2012) afirma que o Brasil, no ano de 2012, tinha,
aproximadamente, um milhdo e cem mil propriedades que exploravam leite,
impactando na vida econémica de cerca de 3,6 milhdes de pessoas. Para se ter uma
ideia do impacto que esse setor exerce sobre a economia, a elevagao na demanda
final por produtos lacteos em um milhdo de reais resulta na geragcdo de 195
empregos permanentes, superando setores tradicionais, como automobilistico,

construgdo civil, siderurgia e téxtil. Fazendo uma retrospectiva, a producao leiteira



21

nas ultimas trés décadas sofreu um acréscimo em torno de 281%, passando de 8
bilhdes em 1975 para 30,5 bilhdes de litros em 2010.

Além do mercado interno, é preciso explorar as potencialidades do mercado
externo. Martins (2018) faz, a seguir, uma explanacdo sobre a importancia do pais

se tornar um grande exportador de produtos lacteos.

Ao longo desses Ultimos anos a participacdo do leite em po6 foi caindo
significativamente na balanca comercial, fruto da reducao da participacao da
Venezuela. Estamos tentando buscar outros caminhos. Se nds queremos
efetivamente ser grandes exportadores de lacteos, temos que pensar nas
commodities. Avancamos nas exportacfes de lacteos de maior valor
agregado, como 0s queijos, com destaque para os processados. De 2015 a
2017 o crescimento foi na ordem de 64%. Hoje nés temos um fluxo continuo
de exportacdes de queijos para a Russia e ha um processo de inovagdes
tecnologicas ocorrendo para darmos maiores passos (MARTINS, 2018, p.
1).

Para entender o agronegadcio leiteiro nacional, é preciso analisar o papel que

os laticinios ocupam dentro da economia.

2.2.1 Segmento industrial: laticinios

“A industria de laticinios € a principal responsavel pela implementacdo das
transformacdes em curso nos diferentes segmentos da cadeia produtiva [...], visando
a manutencéo e conquista de mercado” (CONSOLI; NEVES (Org.), 2006, p. 56).

Lima, Perez e Chaves (2017) realizaram um estudo exploratorio, procurando
evidenciar as principais caracteristicas que definem a indastria de laticinios
brasileira. Os resultados desse estudo demonstraram que essa industria é formada,
principalmente, por micro e pequenas empresas, com capacidade de processamento
inferior a 100 mil litros/dia.

Historicamente, a industria de laticinios foi impulsionada, nos anos 90, pela
insercdo do leite Longa Vida, ampliando seu volume de negocios. Dentre as
inUmeras vantagens que esse formato de produto oferece, sao ressaltados: aumento
da vida til do produto; facilidade de logistica e distribui¢cdo; reducdo dos respectivos
custos de transporte; barateamento dos custos produtivo; e aceitacdo do consumidor
(PRIMO, 2000).

Além da inser¢cdo do leite Longa Vida, outros fatores contribuiram para

ampliar a participacdo da industria lactea no cenario nacional, dentre eles, a
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desregulamentacao do setor leiteiro, a abertura econémica do pais, a incorporagédo
de laticinios pelas multinacionais, possibilitando uma melhoria nos processos e, por
conseguinte, na qualidade do produto oferecido. Em funcéo disso, o pais conseguiu
ampliar o volume de exportagdes, reduzindo um percentual do volume de
importagcéo (BOZZA; GRAEL, 2011).

“‘Com a desregulamentagdo e maior facilidade de importacdo de derivados
lacteos, [...] os produtores viram-se forcados a aumentar a eficiéncia nas
propriedades com o propoésito de assegurarem competitividade” (CONSOLI; NEVES
(Org.), 2006, p. 53).

No intuito de dimensionar o tamanho da industria lactea brasileira, Formigoni
(2017) sintetiza em numeros os valores aproximados praticados:

a. 23 milhdes de vacas ordenhadas;

b. 1,3 milh&o de produtores;

c. 2 mil laticinios com inspecdo, sem contabilizar os laticinios néo

inspecionados;

d. Processamento de cerca de 24 bilhdes de litros/ano.

Segundo Formigoni (2017), o processamento de 24 bilhdes de litros/ano
realizado pelos laticinios brasileiros representa um volume maior do que o valor
processado na india, que é o maior produtor mundial de leite, que processa apenas
17% da producéo.

Milkpoint (2016) aponta as 15 maiores empresas de laticinios no Brasil, de
acordo com o ranking Leite Brasil. O top cinco das empresas ficou distribuido dessa
maneira:

a. A Nestlé se manteve na primeira posi¢do desse ranking, com um total de,

aproximadamente, 1,8 bilh&do de litros captados.

b. O segundo lugar foi ocupado pela francesa Lactalis, com 1,6 bilhdo de
litros captados no ano de 2015.

c. A Itambé e os Laticinios Bela Vista (Piracanjuba) mantiveram as mesmas
posicbes ocupadas no ranking de 2014, ocupando o terceiro e quarto
lugar, respectivamente.

d. O quinto lugar foi ocupado pela unido das cooperativas Castrolanda,
Batavo e Capal, com 870,8 milhdes de litros captados em 2015, um
crescimento de 13,7%, devido ao aumento do leite de terceiros para

prestacao de servicos.
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Martins (2014) afirma que o crescimento da industria de laticinios no pais
pode ser associado a qualidade do produto brasileiro, que vem melhorando ao longo
dos anos, em funcdo de um controle e fiscalizacdo mais efetivo, no qual séo
realizadas analises e inspecdes, objetivando adequar esse produto aos padrdes
exigidos pelos paises europeus e Estados Unidos.

Vale observar que esse crescimento depende de fatores econdmicos: como a
conjuntura atual do pais e fatores sociais: como a aceitacdo do préprio consumidor
final. Nesse sentido, foi analisada a prospeccdo do consumo de leite no mercado

interno.

2.2.2 Segmento varejo: consumo de leite

“O Plano Real, a abertura econémica e a consolidagcéo do Mercosul trouxeram
modificacdes quantitativas e qualitativas a este elo da cadeia” (CONSOLI; NEVES
(Org.), 2006, p. 57).

Ainda segundo os mesmos autores, com o crescimento do consumo de leite
Longa Vida, o canal de distribuicdo desse produto foi alterado. Anteriormente, o
principal canal de distribuicio era a padaria, que foi substituido pelos
supermercados, que passaram a ser o principal canal de distribuicdo do produto
para o consumidor final.

O Brasil, nos ultimos anos, tem enfrentado uma grande recessao. No entanto,
observa-se um crescimento em torno de 78% do mercado de lacteos, que
movimentou R$60 milhdes de reais no ano de 2015. Varios estudos associam o
aumento do consumo de lacteos com a melhoria da condicdo financeira da
populacdo. Seguindo essa logica, se o poder aquisitivo da populacdo brasileira
melhorar, haverd um aumento no consumo do leite e seus derivados (ZOCCAL,
2016).

Ratificando a reflexdo de Zoccal (2016), Vilela et al. (2017) afirmam, a seguir,
gue o crescimento da demanda por lacteos tem sido confirmado em paises

emergentes.

A demanda por lacteos tem crescido mais do que o crescimento da
populacdo. Mudancas na estrutura da piramide populacional, nos habitos de
consumo, no aumento do poder aquisitivo e nas condicées de bem-estar
das pessoas tém influenciado positivamente o consumo per capita de
lacteos em paises emergentes (VILELA, et al., 2017, p. 7).
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Mesmo com o crescimento do consumo de leite por habitante/ano, percebe-se
que ele ainda é inferior a média praticada em paises desenvolvidos, ou seja, 220
litros/habitante/ano. Numa escala de crescimento do consumo de lacteos em relagéo
ao crescimento da populacéo, seria necessario ampliar a producdo nacional para um
patamar de 48 bilhGes de litros em 2026. Em 2015, a producao nacional foi de 34
bilhdes de litros (ZOCCAL, 2016).

Ao analisar os numeros descritos acima, € possivel verificar que, nos
préximos dez anos, a producéo leiteira deveria crescer, aproximadamente, 30% para
acompanhar o crescimento populacional. Uma das maneiras de consolidar esse
crescimento € por meio de associacfes e sistemas de cooperativas produtoras de
leite, que permitem que pequenos produtores tenham condi¢cdes de competir e,
assim, assegurar a prosperidade de seu negécio (MILKPOINT, 2016).

No entanto, esse crescimento depende da qualidade da producéo de leite
oferecida, uma vez que ela representa o balizador para que o produto possa ter
competitividade. Além disso, o crescimento da producdo leiteira depende da
existéncia de um canal de escoacdo que assegure bons precos e lucratividade. O
ideal seria a retomada da economia, que implicaria no aumento do consumo interno,
associado ao aumento das exportacdes (MARTINS, 2018).

Um fator que exerce influéncia no crescimento ou declinio da producédo é o

valor pago ao produtor rural.

2.2.3 Valor do leite pago ao produtor

De acordo com a Folha de S&o Paulo (2018), apés um periodo seguido de
gueda no preco do litro de leite, 0 més de fevereiro/2018 demonstrou um aumento,
que devera ser mantido nos meses subsequentes. A alta ocorrida € resultado da
menor oferta no campo e de um leve aquecimento da demanda. O ano de 2017 foi
marcado pelos prec¢os baixos pago ao produtor rural.

Essa baixa no preco foi decorrente do fato das industrias lacteas terem um
estoque de leite que, obrigatoriamente, reduziam o preco pago ao produtor. Nesse
contexto, muitos produtores migraram seu negocio para o gado de corte, pois 0
preco pago ao produtor rural é bastante afetado quando h& excesso de oferta
(FOLHA DE SAO PAULO, 2018).
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Percebe-se que o0 pequeno produtor enfrenta maiores dificuldades para
competir e negociar seu produto, objetivando obter um resultado financeiro que
assegure a sua sobrevivéncia. Dentre os caminhos possiveis para enfrentar essas
dificuldades, varios produtores se associam, firmam parcerias e cooperativas na
busca por melhores condi¢bes, bem como, resolu¢cdes dos problemas por eles
vivenciados (SILVESTRE, 2017).

2.3 Historia do cooperativismo

De acordo com Bialoskorki (2006), o termo cooperativismo se pauta no
trabalho coletivo, no qual se agregam forcas conjuntas visando a solucdo de
problemas, que podem ser de ordem social ou econbmica. A histéria do
cooperativismo tem suas origens na Revolucao Industrial, na Inglaterra. De acordo
com os relatos, os trabalhadores daquela época viviam um cenério de miséria,
protagonizado por baixos salarios, inexisténcia de direitos trabalhistas, jornadas
excessivas de trabalho, entre outros problemas enfrentados por eles. Além disso,
com a chegada da maquina a vapor, muitos trabalhadores perderam seu emprego,
agravando ainda mais o desemprego da época.

Ainda de acordo com o0 mesmo autor, um grupo de teceldes da regidao de
Rochdale na Inglaterra, ndo suportando as condicfes subumanas da realidade
trabalhista local, se uniram e fundaram no ano de 1844 a “Sociedade dos Probos
Pioneiros de Rochdale Ltda”. Essa associagdo era uma espécie de cooperativa de
consumo, que tinha o objetivo de fornecer aos associados: alimentos, roupas,
utensilios e materiais que possibilitassem o desenvolvimento de diferentes
atividades, sem a dependéncia de intermediarios. As bases que deram origem a
esse primeiro modelo de cooperativa, ainda, persistem até o modelo conhecido nos
dias atuais.

Voltando os olhos para o cenério brasileiro, conforme OCB (2016), o
cooperativismo no Brasil foi estimulado pelas necessidades de diferentes setores da
economia, como: operarios, profissionais liberais, militares e funcionalismo publico. A
primeira cooperativa brasileira surgiu no ano de 1889 na cidade de Ouro Preto em
Minas Gerais. Trata-se de uma cooperativa de consumo conhecida como Sociedade
Cooperativa Econdmica dos Funcionarios Publicos de Ouro Preto. O cooperativismo

iniciado no século XIX foi se consolidando, a doutrina cooperativista criando raizes
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sélidas que se tornaram responsaveis por ocupar um papel importantissimo no
cenario econémico nacional.

Dentre os inidmeros segmentos que atuam por meio de cooperativas, €
ressaltado o setor leiteiro, que tenta driblar varios problemas de ordem estrutural,
técnica e financeira por meio de parcerias, associacdes e cooperativas. Esse
assunto sera discutido na subsecéo seguinte.

2.3.1 Importéancia da cooperativa para alavancar o setor leiteiro

As cooperativas tém papel importantissimo na producdo leiteira de maneira
geral. “Nos demais paises, leite e cooperativismo também tém histérias comuns e
relevancia social, com a mesma caracteristica encontrada no Brasil, ou seja, gerar
riqueza, distribuindo-a” (CONSOLI; NEVES, 2006, p. 60).

“As cooperativas laticinistas recebem o leite “in natura” do produtor, realizam
pasteurizacdo do mesmo, vendem-no sob a forma fluida, ou transformam em
derivados, que sao distribuidos as unidades de venda ao consumidor’ (GIAROLLA,
2011, p. 5).

Para Chaddad (2006), o agronegdcio leiteiro internacional procura por meio
de fusdes e incorporagcbes um caminho para se consolidar cada vez mais no
mercado. Nesse cenario, surgiram as cooperativas leiteiras de grande escala que
sdo uma consequéncia dessa consolidacdo, competindo diretamente com as
grandes corpora¢g@es multinacionais, como por exemplo, Nestlé, Parmalat e Danone.
As aliangas firmadas tém por objetivo enfrentar os desafios internos e externos que
permeiam esse segmento da economia, como: globalizacédo, avancos tecnoldgicos e
ganhos de eficiéncia operacional.

No cenério brasileiro, varios produtores de leite tém procurado driblar os
problemas e obstaculos da producéo leiteira por meio do cooperativismo. O sistema
cooperativo permite um melhor aproveitamento de insumos, um manejo correto que
implica em melhores indices reprodutivos do rebanho, redu¢do nos custos, melhor
remuneracao do produto, possibilitando resultados mais satisfatorios por meio do
trabalho conjunto e cooperativo (SILVESTRE, 2017).

De acordo com o Globo Rural (2012), a produgéo leiteira em pequena escala
nao compensa financeiramente, uma vez que o valor pago ao pequeno e grande

produtor difere. Essa diferenca € proveniente da qualidade e do volume de leite.
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Nesse sentido, a cooperativa € uma alternativa viavel para o pequeno produtor,
aumentando a quantidade do leite oferecido e melhorando sua qualidade. Atuando
em cooperativa, 0 pequeno produtor consegue competir de forma mais igualitaria
com o grande produtor.

A seqguir, Schubert e Nierderle (2011, p. 198) demonstram como o
cooperativismo auxilia as organizacdes leiteiras, possibilitando que elas tenham
condicbes mais igualitarias de competirem com os grandes produtores de leite no

mercado.

A busca por estabilidade nas rela¢des entre a industria e os fornecedores é
o principal desafio colocado ao setor, visto que as constantes disputas por
preco e quantidade desestabilizam as rela¢des e afetam a regularidade do
fornecimento do leite, prejudicando a competitividade no mercado. Se, por
um lado, a procura por matéria-prima é altamente disputada, principalmente
aquela produzida com baixos custos, por outro, os custos de transacédo e a
producdo em escala séo fatores decisivos na competitividade da cadeia
produtiva. Tendo garantido matéria-prima em larga escala, a medida que
incorpora inovagbes técnicas e organizacionais, 0 cooperativismo vé-se
novamente diante de uma grande oportunidade para competir no mercado
de leite (SCHUBERT; NIERDERLE, 2011, p. 198).

Apesar de as cooperativas serem uma opc¢ao viavel para o desenvolvimento
da economia leiteira, o Brasil ainda ndo conseguiu desenvolver, satisfatoriamente, o
cooperativismo voltado para o agronegoécio leiteiro. Isso se confirma, pois,
aproximadamente 40% da producdo de leite do mercado formal, passa
primeiramente pelas cooperativas. Comparando esse numero com 0 percentual
referente aos Estados Unidos, observa-se que ele é bem inferior, pois naquele pais,
cerca de 90% do leite é captado por meio de sistemas cooperativos. Esse modelo de
negécio, também, ocupa lugar de destaque, 80%, na Australia, em torno de 90%, na
Dinamarca, 95% na Nova Zelandia (MILKPOINT, 2016).

Esses numeros demonstram que as cooperativas no Brasil operam de
maneira menos intensa, quando comparado com outros paises, a “exemplo dos
processos de fusdes, que encontram grande dificuldade de compreensdo e
efetivagdo, como é o caso das cooperativas de leite da regido Sudeste do Brasil’
(CONSOLI; NEVES (Org.), 2006, p. 144).

Aprofundando essa reflexao, Milkpoint (2016) afirma que essa defasagem do
Brasil em relacdo aos paises desenvolvidos € proveniente de erros de investimento
sem critérios de mercado, da falta de analises de viabilidade, falta de variedade de
linhas de produtos e profissionalizacdo deficitaria das cooperativas. Em funcao

disso, as cooperativas de leite no Brasil ttm um potencial de crescimento aguém de
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sua capacidade, necessitando superar esses desafios, objetivando tornarem mais
competitivas e condizentes com a realidade do mercado.

Mesmo com esse patamar inferior, as cooperativas de leite no Brasil tém
garantido sua presenca nas diversas regides do pais. Em numeros, € possivel

observar que:

Em 2015, o volume de leite total recebido pelas cooperativas foi de 23,4
milhdes de litros de leite por dia. O Sul foi onde as cooperativas tiveram
maior volume total de leite recebido com mais de 11 milhdes de litros por
dia, seguida da regido Sudeste com uma média de 9,5 milhdes de litros de
leite/dia (SISTEMA OCB, 2017, p. 1).

Ainda de acordo com a OCB (2017), a cadeia produtiva de leite brasileira
possui uma prospeccdo positiva de evolugdo e, em contrapartida, o sistema de
cooperativas tende a crescer também, pois 0 cooperativismo se pauta nas
experiéncias passadas pelo setor, com cooperativas alicercadas em estruturas
consolidadas. Além disso, € percebivel a vontade que as cooperativas tém de evoluir
em busca de oportunidades, no intuito de prover a inovagdo necesséaria para o

desenvolvimento da pecuéria de leite nacional.

2.4 Caracteristicas nutricionais do leite e seus derivados

O leite € um alimento rico em nutrientes considerados essenciais para o
crescimento e a manutencdo de uma vida saudavel. Além das caracteristicas
especificas do leite, a indUstria de laticinios potencializa seu valor nutricional por
meio da insercdo de vitaminas, minerais e Omegas que tornam esse leite
enriquecido. Outra mudanca em sua estrutura é a producédo do leite sem lactose,
destinado as pessoas portadoras de intolerancia a lactose (JUSCIMEIRA, 2017).

Para Embrapa (2012), o leite é considerado alimento indispensavel para
criancas e jovens até os 12 anos. Na fase adulta, muitos deixam de consumi-lo,
porém, estudos comprovam que seu consumo diario reduz a incidéncia de
osteoporose, doenca caracteristica da idade adulta, proveniente da insuficiéncia de
calcio nos 0ssos, levando a fratura e dificuldade de locomocao.

O leite € um alimento versatil do ponto de vista fisico-quimico. Ele possui
grande importancia ao longo de todo o seu ciclo de vida, em funcdo de suas
caracteristicas e composi¢cdo rica em proteinas, hidratos de carbono, lipidios,
vitaminas e minerais (CRAVEIRO, 2016).
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Analisando a composicdo quimica do leite, observa-se que ele possui
diversos compostos nitrogenados, sendo que 95% em forma de proteinas e 5% em
forma ndo protéica. S&o encontradas numerosas enzimas, como, lipases,
proteinases, oxido-redutases, fosfatases, catalase e peroxidade. A lactose do leite
se forma a partir da glicose e da galactose. O leite contém, também, altos teores de
cloro, fésforo, potassio, sodio, célcio e magnésio; e, baixos teores de ferro, aluminio,
bromo, zinco e manganés, formando sais organicos e inorganicos. Além disso, no
leite estdo presentes todas as vitaminas conhecidas (SILVA, 1997).

A TAB. 1 sintetiza os valores nutricionais dos diferentes tipos de leite e de
seus derivados, ressaltando indice cal6rico, teor de proteinas, carboidratos e

gorduras.

Tabela 1 — Valor nutricional do leite e de seus derivados

Alimento Calorias (100 ml) | Proteinas (g) | Carboidratos (g) Gorduras (g)
Leite pasteurizado 62,50 3,25 4,80 3,35
Leite UHT 63,00 3,60 5,00 0,10
Leite semidesnatado 41,00 3,00 5,00 1,00
Leite desnatado 36,10 3,60 5,00 0,10
Leite integral 63,00 3,10 5,00 3,50
Leite em pé 427,00 30,50 40,80 14,00
Leite condensado 336,20 7,80 55,50 9,00
logurte 76,00 3,50 15,50 0,10
Creme de leite 381,00 2,20 3,00 40,00
Queijo prato 352,90 29,32 00 26,18
Queijo de minas 373,50 30,80 00 27,82
Queijo Ricota 178,90 12,60 00 14,28
Requeijao 353,80 33,88 00 24,26
Queijo Catupiry 251,50 23,50 00 17,50
Queijo parmeséao 404,40 31,97 00 30,73
Queijo Mussarela 342,80 27,20 00 24,00
Queijo Provolone 337,30 29,93 00 24,18
Queijo Gorgonzola 397,30 23,95 00 33,51
Queijo Roquefort 398,30 18,97 00 35,83

Fonte: Adaptado de S6 nutricao (2017)

A TAB. 2 ilustra algumas variedades do leite, que podem ser obtidas pela

associacdo ou reducdo de nutrientes. A associacdo desses nutrientes visa
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complementar seus nutrientes, enriquecendo seu valor nutricional. Ja, a reducéo
decorre de intolerancia, deficiéncia ou patologias que sdo agravadas pela ingestao

desses nutrientes.

Tabela 2 — Caracteristicas adicionais do leite

Sabores Enriquecidos Reduzidos
Morango Omega 3 Sem lactose
Chocolate Fibras Teor reduzido de lactose
Baunilha Esterdis vegetais Teor reduzido de acUcares
Cereais Acido félico Teor reduzido de gorduras
Café Minerais, vitaminas e célcio

Fonte: Adaptado de Craveiro (2016).

Em suma, “a importancia do consumo de leite e derivados em todas as fases
da vida se evidencia pelas caracteristicas intrinsecas de sua composi¢ao nutricional,
com destaque ao teor de calcio e proteinas de alta qualidade” (AMANCIO, 2015, p.
13).

2.5 Legislacéo e normas

E de suma importancia o conhecimento das normas e leis que regulamentam
a tipologia do projeto, além de outras, que possuem correlacdo ao tema proposto.
Nas subsecOes seguintes, serdo abordadas leis e normas que regulamentam o

projeto aqui referido.

25.1 NBR 9050 Acessibilidade a edificacdes, mobiliario, espacos e

equipamentos urbanos

A NBR 9050 estabelece critérios que normatizam a inclusdo de cadeirantes,
idosos e pessoas com mobilidade reduzida. Dando oportunidade para que essas
pessoas possam usufruir dos espacos de forma autébnoma. Ela, também, visa
proporcionar 0 uso do espaco a maior quantidade de pessoas possivel,
independentemente, da idade ou de sua limitagcdo, possibilitando o uso com
autonomia e seguranca (NBR 9050, ABNT, 2004, p. 1).
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Neste projeto, a NBR 9050 foi utilizada em acessos, banheiros, balcées de
atendimento, entre outros, a fim de possibilitar a inclusdo e uso a todo tipo de

usuario.

2.5.2 1T 08 - Saidas de emergéncia em edificacfes

A instrucdo técnica IT 08 foi criada com a funcédo de garantir a evacuacéao de
forma segura dos usuarios de uma edificacdo, em caso de panico ou incéndio. Ela
pode ser utilizada tanto em edificagBes novas, como em edificagdes ja existentes.

A referida instrucdo estabelece critérios minimos para as saidas de
emergéncia, no intuito de assegurar a integridade fisica e permitir o acesso de
guarnicdes de bombeiros para o combate ao fogo e retirada das pessoas, em caso
de panico ou incéndio (IT 08, BMMG, 2017).

A instrucdo técnica IT 08 foi utilizada no projeto para o dimensionamento das
saidas de emergéncias e rotas de fuga, visando garantir a seguranca e integridade

fisica dos seus usuarios.

2.5.3 Normas higiénico-sanitarias e tecnoldgicas para leite e produtos lacteos

A norma em questao foi criada com a finalidade, de regularizar e padronizar
os laticinios, nos quesitos: higiénico-sanitario, garantindo uma estrutura adequada
para tal fim, além de proporcionar uma melhor qualidade dos produtos e perfeito
funcionamento desse espaco.

A referida norma estabelece critérios para o funcionamento da instituicdo,
garantindo uma melhor qualidade do produto e controle sanitario. Ela da parametros
do tipo: acabamento de piso, parede e forro; materiais de portas e janelas; protecao
das esquadrias; ventilacdo; camara frigorifica, entre outros (IMA, 2009).

Essa norma foi utilizada no projeto para o desenvolvimento dos
detalhamentos de pisos e revestimentos, esquadrias, camara fria, forro, ventilacao,
entre outros, objetivando garantir o perfeito funcionamento do espaco a ser

projetado.
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2.5.4 Lei N° 4771/1965- Codigo florestal

A Lei n® 4771/1965 foi criada com a finalidade, de estabelecer parametros de
uso e protecao de florestas e cursos d’agua. Dessa forma, garantindo a protecao
dos recursos naturais como patriménio da humanidade.

A referida lei estabelece critério de protecdo ambiental, como percentual de
reserva legal, areas de preservagao permanente nos limites dos cursos d’agua,
entre outros.

A Lei n® 4771/1965 foi utilizada no projeto, com a finalidade de resguardar as
areas verdes e cursos d’agua presentes no terreno, além de orientar na prevencao
de impactos ambientais referente a producdo dos derivados. Dessa forma,

garantindo o perfeito funcionamento do projeto, sem promover impactos ambientais.

2.5.5 Resolugdo CONAMA N° 369

A Resolucdo CONAMA n° 369 tem a finalidade de possibilitar pequenas
intervencdes em &reas de preservacdo ambiental, para uso publico ou social,
garantindo 0 acesso consciente das pessoas ao meio ambiente.

A referida resolucdo estabelece critérios para intervencfes de baixo impacto
ambiental, como a abertura de trilhas ecoldgicas, instalagbes de elementos de
infraestrutura para o lazer, entre outros. Permitindo, com isso, 0 acesso das pessoas
a natureza com finalidade, educativa, lazer e contemplativa.

A Resolucdo CONAMA 369 foi utilizada no projeto, no desenvolvimento de
trilhas ecoldgicas para acesso e lazer dos funcionéarios, cooperados e visitantes da
estrutura, no intuito de promover uma intervencdo, com o minimo de impacto

possivel, proporcionando lazer e educacao ambiental no projeto.

2.5.6 NBR 13932- Instalacdes internas de gés liquefeito de petrdleo (GLP)-

projeto e execucao

A NBR 13932 estabelece critérios minimos para o desenvolvimento de projeto
e execucao de instalagfes internas de gas liquefeito de petroleo na fase de vapor ou
presséao de trabalho maxima de 150 kPa. (NBR 13932, ABNT,1997).
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“Esta Norma se aplica a todas as instalacbes em que os aparelhos de
utilizacdo sejam abastecidos através de um sistema de tubulagfes” (NBR 13932,
ABNT, 1997, p.1)

A NBR 13932 foi utilizada no projeto para o desenvolvimento das instalacbes
de gés do referido espaco projetado neste trabalho, com a finalidade de proporcionar
o perfeito funcionamento do sistema e garantir maior seguranca aos usuarios da

cooperativa.

2.5.7 NBR 7198- Projeto e execucdo de instalacfes prediais de agua quente

A NBR 7198 estabelece critérios minimos para o desenvolvimento de projeto
e execucdao de instalacdes de agua quente, garantindo higiene, seguranca e conforto
para os seus usuarios (NBR 7198, ABNT, 1993, p.1).

‘Esta Norma se aplica as instalagdes prediais de agua quente para uso
humano, cuja temperatura seja, no maximo, de 70° C.” (NBR 7198, ABNT, 1993,
p.1).

Essa norma foi utilizada no projeto para o desenvolvimento das instalagdes de
agua quente, com a finalidade de proporcionar o perfeito funcionamento do sistema

e maior conforto e seguranca a seus usuarios.
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3 CONTEXTUALIZACAO DO OBJETO DE ESTUDO

Sao Francisco de Paula é uma cidade do Centro-Oeste mineiro (FIG. 1), com
uma populacdo aproximada de 6673 habitantes e renda média de 1,8 salarios
minimos, sendo que 31,8% da populacdo vivem com renda de até meio salario per
capita e apenas 11,8% da populagdo tém emprego fixo. Sua economia € voltada
para agricultura e comércio local. Isso deixa mais evidente a preocupacdo com 0
emprego e geracao de renda para com seus habitantes (INSTITUTO BRASILEIRO
DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA (IBGE), 2010).

Figura 1- Mapa de localizacdo do municipio em relacdo ao Estado de Minas

A

Fonte: Google Maps, 2018.

O municipio de Sao Francisco de Paula, desde 2000, ndo apresenta
crescimento. O pouco desenvolvimento em relagdo a empregos tem sido
responsavel pela saida de jovens em busca de melhores condi¢ges de vida, como

emprego e estudo. O que acontece € que muitas vezes esses jovens se deparam
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com uma realidade dificil, nos grandes centros e a oportunidade que procuram leva
tempo e demanda grande esforco.

Um exemplo disso, é que no momento que saem de casa, se deparam com
muitas despesas, que ndo havia anteriormente, como por exemplo, moradia, agua,
luz, telefone, alimentacdo, entre outras. Além da dificuldade de conseguir emprego,
h& uma grande probabilidade de encontrarem trabalho com remuneragdo baixa e
jornadas exaustivas. Isso se justifica, porque geralmente esses individuos possuem
baixa escolaridade. Diante dessa realidade, é possivel verificar, que ndo ha grandes
vantagens em morar numa metropole. O que precisa ser feito € aumentar a oferta de
emprego na cidade e no campo, dando mais oportunidade para que esses jovens
possam permanecer na comunidade em que vivem.

Morar em uma cidade pequena, muitas vezes, traz mais qualidade de vida,
pois é menos poluida, mais segura, tem um ritmo mais lento, menos estressante.
Além disso, possui um povo mais receptivo e solidario, o que transforma essa
comunidade, em um grande lar, onde muitos estdo dispostos a colaborar uns com os
outros.

Atualmente, a cidade tem uma estrutura de subsisténcia completa,
compreendendo: TV, celular, internet, bancos, farméacias, supermercados, comércio
varejista, entre outros. No entanto, o fator que exerce maior expressividade é a falta
de opcédo de emprego, que no momento fica restrita ao comércio e as atividades no
campo. Ha poucas pessoas trabalhando nas fabricas existentes, que em sua maioria
sdo do ramo alimenticio. Para exemplificar as industrias presentes no municipio, séo
ressaltadas, a Fontini, que atua na distribuicdo de alimentos e fabricagcdo de
panificados congelados; a Capol, fabricante de racdo; o Café festival, torrefacao de
café; e a RZ, uma empresa de confeccdes de calcados.

De acordo com o estudo realizado no capitulo anterior, justifica se a proposta
da cooperativa, devido ao seu grande potencial de geracdo de renda, tanto no
ambito urbano, como no rural, pois ela tem por finalidade aumentar o emprego na
cidade e no campo, incentivando o produtor a investir mais na producao leiteira,
além de promover um aumento do numero de produtores no municipio e oferta de

emprego para os jovens locais.
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4 LEITURA DE OBRAS ANALOGAS

Nesta secdo sdo apresentadas as quatro obras com elementos e estratégias

qgue foram utilizadas como referéncia para a parte projetual deste trabalho.

4.1 Hotel Emiliano Paraty

Arquitetos: Foster + partners
Localizacdo: Regiao de Paraty-mirim
Ano do projeto: 2010.

O inglés Norman Foster tornou-se um mito da arquitetura contemporanea ao
desenhar obras como a enorme cupula de vidro do Parlamento alemé&o, em Berlim, o
novo aeroporto de Pequim e a torre Swiss Re, no centro de Londres, também,
chamada de The Gherkin (O Pepino) pelos britanicos.

Se os planos do empresario Carlos Alberto Filgueiras se concretizar, em
breve, as linhas curvas e surpreendentes de Foster estardo enfeitando um trecho
paradisiaco do litoral fluminense. Dono do Hotel Emiliano, um dos mais luxuosos de
Séo Paulo, ele encomendou a Foster o projeto de um resort a ser erguido em Paraty
conforme FIG. 2, mais precisamente, na paradisiaca regido de Paraty-Mirim, em
meio a Mata Atlantica, a 17 quildmetros do centro histoérico.

Ao contrério da unidade paulistana, de estilo arrojado e decoragdo com pecas
de design contemporaneo, a filial praiana oferecera um ambiente rustico, com

madeiras brasileiras revestindo tetos, paredes e pisos (CARPINTERIA, 2018).



37

roosta Norman Foster

Flura 2 — Hotel Emiliano Parat
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Fonte: Carpinteria, 2018.

Projeto com forma organica e estrutura que parece pousar no local de sua

implantacédo, conforme FIG. 3, além de uma acertada combinagdo de materiais, 0

que transformou esse hotel em uma escultura em meio a uma paisagem paradisiaca

gue caracteriza a Mata Atlantica.

Flgura 3 - Hotel Emiliano Paraty Iocagao em relacao ao terreno

Fonte: Carpinteria, 2018.
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A estrutura de madeira € sempre uma boa escolha para lugares como o da
implantacéo desse hotel, inserida em meio a Mata Atlantica. Essa técnica construtiva
pode ser erguida em qualquer tipo de edificacdo, sem muita destruicdo do local, por
ser uma estrutura pré-fabricada, produzindo pouquissimo residuo. Além disso, é
facilmente montada no local, sem a necessidade de grandes movimentacbes de
terra e retirada de arvores, além de dialogar muito bem com a paisagem.

A escolha desse projeto é devido a sua forma, implantacdo, estrutura e
acabamento. Esse projeto serviu de inspiracdo para o desenvolvimento da
lanchonete da cooperativa, pois ele sera inserido em um terreno com certa
declividade. A proposta € a utilizagdo da estrutura se apoiando diretamente no solo,
sem que haja a necessidade de movimentacao de terra e aproveitamento da vista do
terreno. Além desse aspecto, foram utilizados acabamentos semelhantes para as
vedacoes e, por fim, um dos pontos-chave da escolha desse projeto é a forma da
cobertura, uma vez que se propde neste projeto, um desenho semelhante para a

lanchonete projetada (FIG. 4).

Figura 4 - Hotel Emiliano Paraty: forma, estrutura e esquadrias
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Fonte: Carpinteria, 2018.
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4.2 Edificio corporativo Nova Quest

Arquitetos: MM18 Arquitetura

Localizacao: Alphaville, Santana de Parnaiba - SP, Brasil
Area: 6000 m?2

Ano do projeto: 2016

Esse edificio € uma construcdo de grandes lajes, com mais de mil metros
guadrados — algo raro na regido de Alphaville (SP). Foi o pedido do cliente ao MM18
Arquitetura, dos socios Mila Strauss e Marcos Paulo Caldeira, para o projeto do
edificio corporativo: Nova Quest. Ao estudar o terreno, muito irregular, a forma em L,
vide FIG. 5, com a primeira face paralela a frente do lote foi a que resultou o melhor
aproveitamento, gerando um angulo agudo acentuado que acabou dando o apelido
ao edificio (ARCH DAILY, 2017).

Figura 5 — Nova Quest: planta em L

ol Lo

Fonte: Arch Daily Nova Quest, 2017

O projeto esta subdivido em cinco elementos: o edificio principal contém trés
niveis de garagem, térreo e quatro pavimentos com salas. A biblioteca é interligada
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por uma rampa pelo nivel térreo do prédio. Ela possui dois pavimentos, sendo
composta por salas de estudo, multimidia e area de acervo (ARCH DAILY, 2017).

Outra demanda era que a construcao precisava ser rapida, em funcédo dessa
necessidade, o sistema construtivo adotado foi a constru¢cdo em concreto preé-
moldado muito utilizado na regiao (FIG. 6).

Nesse cenario, o grande desafio foi conciliar: formas inovadoras com as
técnicas construtivas convencionais dos edificios galpdo existentes na regido,
agregando valor estético ao edificio: Nova Quest (ARCH DAILY, 2017).

Figura 6 — Nova Quest: vista externa da estrutura pré-moldada
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Fonte: Arch Daily Nova Quest, 2017

Vencidos os desafios de encontrar a empresa que aceitaria produzir as pecas
de formas irregulares, a montagem funcionou como um quebra-cabeca. A estrutura
com pilares, em uma peca Unica em todos os pavimentos, foi instalada. Depois
vieram as vigas e, em seguida, as lajes. O edificio tem trés pavimentos, mais o

térreo e subsolo, totalizando uma area de 6 mil m? (ARCH DAILY, 2017).
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Construido para o proprio investidor receber sua empresa, 0os outros andares
ficaram disponiveis para locacdo. No térreo, foram instalados restaurantes, lojas e
outros comércios. Construido nos moldes de um galpdo, o Nova Quest foi uma
construcdo de baixo custo (ARCH DAILY, 2017).

Além do vidro que aproveita a luz natural, os materiais predominantes foram
telhas metalicas e elementos vazados em concreto.

Por meio da FIG. 7 é possivel observar o detalhe do elemento vazado de

concreto, vedacao subsolo.

Figura 7 — Nova Quest: detalhe do elemento vazado de concreto
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Fonte: Arch Daily Nova Quest, 2017

O projeto luminotécnico € do MM18, que adotou eletrocalhas amarelas para
destacar a iluminacédo do prédio (FIG. 8) (ARCH DAILY, 2017).
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Figura 8 — Nova Quest: estrutura pré-moldada e eletrocalhas amarelas

Fonte: Arch Daily Nova Quest, 2017

A escolha desse projeto é devido a sua estrutura e acabamento. Esse projeto
serviu de inspiragdo para o desenvolvimento do complexo fabril da cooperativa, que
utilizara estrutura de concreto pré-fabricado, proporcionando uma maior rapidez e
economia no processo construtivo, além de dispensar a necessidade de mao-de-
obra especializada. O acabamento do complexo vai ser inspirado nas vedacgdes e
esquadrias desse projeto. O uso do concreto, do vidro e das cores: amarelo
(eletrocalhas), cinza e preto (fachadas) fez dessa obra um destaque no ramo de
projetos industriais, mostrando que o simples e barato, também, dao bons

resultados.

4.3 Amazon — Danone Early Life Nutrition (fabrica Danone)

Arquitetos: Loeb Capote arquitetura e urbanismo
Localizacdo: Rabelo, Pogos de Caldas - MG, Brasil
Area:10600 m2

Ano do projeto: 2016
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Localizada no Distrito Industrial de Pogos de Caldas, Sul de Minas, proximo a
divisa com o Estado de S&o Paulo, a segunda unidade da Danone naquele
municipio destina-se a producdo e alimentos para nutricdo infantil. As variacdes
topograficas do terreno foram aproveitadas no projeto utilizando um desnivel de 5m
entre os edificios, sendo que o administrativo encontra-se em cota mais baixa que o
industrial. Os blocos estdo conectados por meio de passarelas em dois niveis, uma
entre o térreo da fabrica com o primeiro pavimento do administrativo e outra entre a
cobertura do administrativo (futura expansdo) com o0 segundo pavimento da
producédo (ARCH DAILY, 2016).

O terreno da fabrica possui mais de 100 mil metros quadrados e abrange um
programa dividido em dois edificios independentes (dois blocos, com niveis
diferentes), sendo um administrativo e o outro destinado a producao e estoque (FIG.
9).

Figura 9 — Danone Early Life Nutrition: implantacéo dividida em dois blocos

Fonte: Arch Daily Amazon, 2016.
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O bloco administrativo conta com refeitorio, vestiarios e salas técnicas no
térreo e escritorios e laboratérios de testes no primeiro pavimento. Sua implantacéo
esta orientada de forma a aproveitar a melhor vista do terreno que, por ser a fachada
oeste, conta com brises para a protecdo solar (FIG. 10). Além dos dois niveis, 0
prédio foi projetado de forma a permitir a expansdo de mais pavimento na sua laje
de cobertura (ARCH DAILY, 2016).

Figura 10 - Danone Early Life Nutrition: brise do bloco administrativo
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Fonte: Arch Daily Amazon, 2016.

O bloco de producdo possui o estoque de matérias-primas de um lado e
produto acabado de outro (FIG. 11). A producao fica concentrada no centro do
edificio com quatro pavimentos (ARCH DAILY, 2016).
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Figura 11 - Danone Early Life Nutrition: distribuicdo do bloco de producéao
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Fonte: Arch Daily Amazon, 2016.

O bloco demonstrado, por meio da FIG. 12, possui estrutura de concreto pré-

moldado e vedacdes em alvenaria.

Figura 12 — Danone Early Life Nutrition: pilares e vigas de concreto pré-moldado

Fonte: Arch Daily Amazon, 2016.
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Os estoques possuem pilares pré-moldados e cobertura e vedagfes em
estrutura metélica. Esse prédio modular foi implantado e construido de forma a
permitir que a producdo possa ser ampliada por mais quatro vezes no terreno (FIG.
13) (ARCH DAILY, 2016).

Figura 13- Danone Early Life Nutrition: grande platé

IMPLANTACAO

Fonte: Arch Daily Amazon, 2016.

A escolha desse projeto como base para a realizacdo do projeto proposto
nesta pesquisa € de extrema importancia para o entendimento do funcionamento de
uma indastria do segmento. Esse projeto serviu de referéncia para o
desenvolvimento do programa de necessidade e setorizagdo dos ambientes
responsaveis pelo funcionamento da cooperativa. Além de utilizar o programa e a
setorizagdo como referéncia, esse projeto utiliza elementos Oteis para o
desenvolvimento da proposta, como os brises, exaustores e o esquema de utilizacao

das instalagdes (FIG. 14).
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Figura 14 - Danone Early Life Nutrition: instalagdes especiais e exaustores telados

Fonte:Arch Daily Amazon, 2016.

4.4 Fabrica HAWE Kaufbeuren

Arquitetos: Frank Barkow, ReginelLeibinger
Localizacdo: Bavéria, Alemanha

Area: 50039 m2

Ano do projeto: 2014

HAWE, um fabricante de sistemas hidraulicos moéveis e componentes
hidraulicos, iniciou um concurso de design em 2008, em que Barkow Leibinger
venceu a disputa para a constru¢cdo de um novo centro de producdo, no contexto de
uma paisagem agricola na borda da estrada Baviera Allgdu e dos Alpes (ARCH
DAILY, 2014).

Depois de um adiamento devido a crise econémica internacional do periodo
de intervencdo, o projeto de 50.000 metros quadrados foi simplificado, desenvolvido
e completado no prazo e no seu orcamento em 2014 (ARCH DAILY, 2014).

Concebido como uma "fabrica verde" a planta esta organizada em torno de

um "cata-vento" de quatro volumes de salas de producgéo, que giram em torno de um


https://www.archdaily.com.br/br/search/projects/country/alemanha
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pétio central rodeado por escritérios, salas de conferéncia e cafeteria com vista para

0 Sul e para os Alpes.

A FIG. 15 ilustra a planta baixa do complexo, interligados por um péatio central.

Figura 15 - Fabrica HAWE Kaufbeuren: planta baixa do complexo
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Fonte: Arch Daily Hawe, 2014.

A organizacdo em forma de cata-vento proporciona aos trabalhadores a vista
da paisagem e ajuda a dimensionar o grande edificio no contexto da paisagem. As
aberturas em shed nas coberturas imitam a topografia alpina (FIG. 16) (ARCH
DAILY, 2014).
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Figura 16 - Fabrica HAWE Kaufbeuren

Fonte: Arch Daily Hawe, 2014.

O principio organizacional de "quatro folhas" do edificio reflete e permite que
0s processos de producdo e a planta sejam logicos. Esse fluxo de rotacdo de
trabalho comeca com a entrega de matérias-primas, na entrada leste, levando a pré-
fabricacdo, a producéo ao tratamento de superficie e a montagem e, por fim, para o
transporte. Essa forma proporciona uma boa orientacéo, flexibilidade, bem como, a
possibilidade de crescimento e expansdo e espacgos de trabalho bem iluminados
(ARCH DAILY, 2014).

Os saldes de producdo sdo complementados por zonas programaticas
definidas como blocos centrais de concreto pré-fabricado que estdo ligadas ao
centro, em torno do patio. Esses saldes contém escritdérios que sdo espacialmente
relacionados com salas de projecao aos andares superiores, onde estdo as salas de
conferéncias e a cafeteria com seus terragcos com amplas vistas para os Alpes
(ARCH DAILY, 2014).

A fim de aumentar a velocidade da construcdo e reduzir os custos, as vigas
dos saldes e os elementos metalicos da cobertura foram pré-fabricados. A
integracdo dos sistemas mecanicos e do sistema estrutural em grade permitiu
layouts flexiveis. Os sheds na cobertura sdo orientados para o Norte oferecendo
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iluminacdo natural, enquanto as superficies opacas dos galpdes orientam-se para o
Sul com painéis fotovoltaicos (ARCH DAILY, 2014).
A FIG. 17 faz um esboco do sistema pré-fabricado de concreto e estrutura

metalica da cobertura.

Figura 17 - Fabrica HAWE Kaufbeuren: elementos metalicos da cobertura

Fonte: Arch Daily Hawe, 2014.

A preocupagdo com a sustentabilidade € observada por meio de um sistema
de recuperacdo de calor, no qual o calor residual das méaquinas é integrado ao
sistema de aquecimento e refrigeracdo central. Além disso, a eletricidade e
refrigeracao séo produzidas por meio de uma central térmica a gas. A iluminacdo em
LED é utilizada exclusivamente em todo o edificio. Aguas residuais da producéo s&o
totalmente reintegradas ao processo por meio de um evaporador (ARCH DAILY,
2014).

A escolha do estudo desse projeto contribui com solugdes de iluminagéo e
implantagcdo. Esse projeto serviu de referéncia para o desenvolvimento de
estratégias de iluminacdo e solucdo da implantacdo da cooperativa. Essa obra € um
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exemplo de que objetos simples podem dar um resultado muito bom, bem como,
propostas simples de iluminagéo podem gerar uma maior eficiéncia e economia para

a industria.
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5 DIAGNOSTICO DO SITIO

A area onde se localiza o terreno e o0 entorno em que o circunda foram aqui

estudados, a fim de se diagnosticar as possiveis influéncias sobre o projeto.

5.1 Estudo do entorno e da area de projeto

Figura 18 — Terreno: area projetual

Fonte: Acervo pessoal do autor, 2018.

O terreno escolhido, FIG. 18, localiza-se na BR- 369, no municipio de Sao
Francisco de Paula. Essa rodovia liga o municipio as cidades vizinhas de Oliveira,
Santana do Jacaré e Campo Belo. Além de ser a principal via de escoamento dos
produtos da cooperativa, dando acesso a Sao Paulo, Rio de Janeiro e Belo
Horizonte. Essa &rea pertence a um empresario local e € utilizada para plantacdo de
café, eucalipto e torrefacéo de café.

O terreno fica a 1Km do centro da cidade, o que facilitard o acesso aos
funcionarios da cooperativa, dispensando o uso do automadvel para o deslocamento.
E um lote com topografia irregular e possui uma &rea total de aproximadamente
199700m?2, sendo ela dividida em reserva legal (41000 m2), preservacao permanente
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(68400 m?), vegetacao nativa (1800 m?), floresta de eucalipto (23700 m?) e a area
edificavel (64800 m?2).

5.2 Estudo de mapas-sintese

Para estudo do terreno e da &rea de atuacdo da cooperativa, demarcou-se
um raio de captacdo da matéria-prima, conforme FIG. 19. A demarcacdo em azul
refere-se ao raio de coleta da matéria-prima, perfazendo um total de 20 Km. Pela
andlise deste mapa é possivel ter a impresséo de que a area de projeto, demarcada
em vermelho, esta localizada praticamente no centro da rota de coleta dos principais
fornecedores. No entanto, quatro dos principais colaboradores se localizam
préximos uns dos outros, possibilitando uma coleta de leite diaria. O outro
fornecedor esta situado a uma distancia um pouco maior, porém conta com um
beneficio, o local de coleta fica proximo a BR 369, que é a estrada que da acesso a
cooperativa. Dessa forma o posicionamento do terreno, facilitara a chegada de

matéria-prima.

Figura 19 — Raio de coleta do leite
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Fonte: Google Maps, adaptado pelo autor, 2018.

A FIG. 20 demonstra as principais rotas de escoamento da produgdo, destacando
em amarelo a rota de Belo Horizonte (180 Km), em azul Rio de Janeiro (441 Km) e

em vermelho Sdo Paulo (445 Km). Com isso, observa-se que a cooperativa esta,
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relativamente, préxima da capital mineira e, praticamente, equidistante das capitais

carioca e paulista, o que facilitara o escoamento da producéo.

Figura 20 — Rota de escoamento da producao
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Fonte: Google Maps, adaptado pelo autor, 2018.

A FIG. 21 ilustra as éareas verdes, de reserva e cursos hidricos, destacando as
manchas. A cor verde folha representa a area de preservacdo permanente (68400
mZ); em verde escuro é observada a area de reserva (41000 m2); as areas em verde
claro referem-se a area de vegetagdo nativa (1800 m?); em verde limdo €
demonstrada a area de eucalipto (23700 m?2), areas essas que serdo preservadas
por completo.

Também, sdo destacados: os cOrregos, nascente e represa existente no
terreno. A area possui trés nascentes, uma represa, além das trés nascentes, a
represa € abastecida por mais dois cOrregos que cortam a area proposta e, por final,
um coérrego que passa por uma das extremidades do terreno, totalizando seis
corregos. Dessa forma, se vé um grande potencial ambiental na area, havendo a
necessidade de uma atencdo, em relacdo a preservacdo e comunicacdo por parte

da cooperativa, a fim de manter essa area intacta.
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Figura 21 — Mapa de areas verdes, reservas e cursos d’agua
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Fonte: Google Maps, adaptado pelo autor, 2018.

A FIG. 22 caracteriza 0 mapa-sintese da éarea, englobando o estudo de
insolacdo, vento dominante, acessos e visadas, condicionantes de grande relevancia
para o projeto em questdo. Neste mapa, foi destacada, na cor ocre, a trajetdria do
sol, que contribuira com a escolha adequada de materiais para iluminagédo natural,
protegéo das aberturas e no posicionamento das edificagdes na implantacéo.

Em relacdo a questdo da ventilacdo, observou-se que o vento dominante
destacado pelas setas azuis, tem sentido de noroeste para sudeste. Essa
condicionante orientara o adequado posicionamento das aberturas, para melhor
aproveitamento da ventilagdo natural. Em relacdo aos acessos, destaca- se em roxo
o trajeto do centro a cooperativa; em rosa 0 acesso por Oliveira e em laranja o
acesso por Santana e Campo Belo. E importante destacar esses acessos, por ser o
roxo, o principal acesso dos trabalhadores, rosa e laranja rotas de acesso as
cidades vizinhas e principais caminhos para chegar a BR 381 (Ferndo Dias), que
sera a principal via de escoamento da producao.

A questdo das visadas, representadas pelos numeros 1 (visada estrada e da
vista para a cidade), 2 (visada do ponto de implantacdo da lanchonete) e 3 (visada

estrada e entrada existente), foi de grande importancia destaca-las, devido a
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conexao visual da estrada com o terreno e do terreno com a cidade, fator importante

para verificagdo de seu destaque visual.

Figura 22 — Mapa-sintese
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Fonte: Google Maps, adaptado pelo autor, 2018.

Com o estudo dos mapas-sintese, foi possivel verificar a potencialidade do
projeto, além de verificar condicionantes que poderiam prejudica-lo, influenciando na
tomada de decisdes em relacdo a implantacdo, programa e funcionamento da
cooperativa.

Uma das estratégias é trabalhar com brises na area de maior insolagédo. Além
dessa estratégia, foi possivel verificar um grande potencial ecolégico na area
estudada. Assim, foi proposta uma trilha ecoldgica para dar acesso ao lago e
proporcionar lazer aos funcionarios e visitantes do complexo. Em fungdo dessas
condicionantes, € de grande importancia proteger e conservar a area verde local e,
por conseguinte, € necessario um cuidado maior com os residuos gerados pela

cooperativa.
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6 PROPOSTA PROJETUAL

A COOPERFRAN é uma proposta de projeto arquitetdbnico que nasceu devido
a preocupacao do autor com questdo econdémica do municipio. Sendo seu berco
natal, desejou-se dar a cidade a oportunidade de desenvolvimento econOmico e
social que ela merece, gerando renda e oportunidade aos jovens de se manter no
lar, por meio da Arquitetura.

Fatores determinantes para a defesa desta proposta projetual se baseiam na
valorizagdo do leite para o produtor do municipio, além de dar oportunidade de
trabalho no campo e na cidade.

A implantacdo da cooperativa minimizaria 0 processo migratorio da cultura de
producdo de leite e dos jovens para os grandes centros, fornecendo condi¢cdes que
satisfaria parte das caréncias que o municipio possui, como, educacao, lazer e
trabalho. Vale observar que a subsisténcia e o crescimento da regido estéo
condicionados as condicbes de qualidade da populacédo. Por outro lado, se persistir
a inexisténcia de acdes voltadas para a geracdo de emprego, ha uma maior
probabilidade de o municipio ndo se desenvolver economicamente, estagnando o
seu crescimento. Essa questdo € muito preocupante, ja que seria uma pena ver o
municipio com tantos atributos dissipar-se por falta de tentativas de resolucao desse
problema.

Portando, diante dos fatores expostos acima, apresenta-se a proposicdo de
um espago arquitetonico com a finalidade central de atendimento aos produtores de
leite. Um lugar que contenha ambientes diversos direcionados ao produtor, visitantes
e moradores da cidade, aberto para os jovens, adultos e idosos, oferecendo
crescimento profissional e geracdo de renda. E proposta uma arquitetura funcional,
voltada para o beneficio comum dos moradores locais: urbanos e rurais.

Para que a Cooperativa seja um espaco funcional propdem-se utilizar de
materiais construtivos que déem agilidade ao processo de constru¢gdo como a
madeira, o ago e o pré-moldado de concreto, mas, principalmente, observando os
aspectos estéticos do projeto.

Um dos pilares de apoio do projeto é trazer a arquitetura mais proxima do
homem do campo, além de promover geracdo de renda para a populacédo da cidade.
Este tipo de iniciativa é capaz de promover o desenvolvimento social e econémico,

trazendo mais oportunidade para usuarios do espaco.
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O QUADRO 2 ilustra o programa de necessidades proposto.

Quadro 2 — Programa de necessidades

SETOR ESPACO CARACTERIZACAO
GUARITA Sala do seguranca Espaco para monitoramento e seguranca

Banheiro Uso do seguranca
Recepcao Espaco para receber, direcionar e informar
Refeitério Uso dos funcionarios

Depo6sito: material | Tanque e armario para o armazenamento de produtos
de limpeza de limpeza

Deposito de lixo Local para o armazenamento do lixo

Vestiarios Uso dos funcionarios e visitantes (masculino e feminino)

ADMINISTRACAO,

Diretoria de vendas

Venda de produtos para o setor varejista

Sala de apoio

Suporte técnico aos cooperados por um profissional de
zootecnia e veterinaria, tendo um dia de atendimento

ATIVIDADESE tecnico cada.
CURSOS Almoxarifado Armazenagem de materiais
Sala de reunibes Espaco para reunides
Sala da Espaco para todo desenvolvimento burocratico e
Administracdo administrativo da cooperativa
o Espaco para o desenvolvimento de atividades de
Atelié
artesanato
: Espaco direcionado a cursos profissionalizantes
Sala multiuso ; o~
diversos e reunifes com os cooperados
. Uso dos funcionario, cooperados e visitantes (feminino e
Banheiros 3
masculino)
Depteélgtgirgoento Area destinada & documentacao relacionada & producéo
Depdsito e Area destinada & estocagem de ingredientes especificos
ingredientes para a fabricacdo de derivados
Deposito de sal Area de armazenamento de sal
D,eposno d_e Area de armazenamento de aglicar e amido
acucar e amido
Camara de estoque | Area resfriada para armazenamento do creme (matéria-
do creme prima para fabricacdo da manteiga)
Almoxarifado Armazenagem de materiais
PRODUCAO Pesagem de Area destinada a pesagem dos ingredientes para ir para

ingredientes

a producéo

Pasteurizador

Area para uso de maquinario para a retirada da gordura
do leite

Area de producéo

Espaco destinado a produgcdo do queijo minas,
mussarela, requeijao, ricota, manteiga e doces

Area de defumacéo

Espaco de defumacdo liquida dos queijos

Cémara de salga

Espaco refrigerado para salga dos queijos e mussarelas

Céamara de
secagem

Espaco refrigerado para a secagem final do queijo

Laboratério
fisico/quimico

Espago para controle de qualidade do leite e produto
final

Laboratério de

Anadlise de matéria organica e contaminacéo do leite
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microbiologia

Area de Espaco destinado a colocacédo de tanques de mergulho
higienizacao em solucdo quimica
Depdsito de Area destinada a estocagem de embalagem dos
embalagens produtos

Setor de Area destinada a equipamentos para embalar os
embalagens produtos

Datador/higienizador

Espaco destinado a higienizacdo das embalagens e a
datar os produtos com lote, data de fabricacdo e
vencimento

Cémara estocagem
gueijo, ricota e
mussarela

Local resfriado para estocagem de alimentos

Camara estocagem
requeijao e
manteiga

Local resfriado para estocagem de alimentos

Depdsito de doces

Local para armazenagem dos doces

Barreira sanitaria

Locais destinados a limpeza das botas e das maos, a
fim de evitar contaminacdo dos alimentos, sendo
utilizada na entrada e saida da area de producéo

Banheiros Uso exclusivo dos funcionarios (masculino e feminino)
Lavanderia Armazenar materiais de limpeza e fazer a lavagem dos
uniformes do laticinio.
. Local destinado para o carregamento dos produtos
Expedicéo

Cozinha (coccéo)

Preparo dos alimentos

Cozinha (lavagem
utensilios e pratos)

Higienizacdo de vasilhas

Cozinha (despensa)

Local de armazenagem de produtos

Deposito Local para armazenagem de bebidas e alimentos
Depdsito de material L. .
. Tanque e armario para a guarda de produtos de limpeza
de limpeza
L ANCHONETE/ Deposﬁg Qe lixo Local para armazenagem do I_|xo _
A Vestidrios Uso dos funcionérios (masculino e feminino)
LOJA FABRICA/ = - — - —
BAR Banheiros Uso dos clientes e funcionarios (masculino e feminino)
Balcdo de Espaco destinado a exposicao dos salgados e
atendimento sobremesas
Al e @D Espaco destinado a disposi¢édo dos produtos para venda
dos produtos da : .
: direta ao consumidor
cooperativa
" Espaco destinado a colocagdo de mesas para uso dos
Area das mesas X
clientes
Caixa Espaco destinado as vendas e recebimento dos clientes
ESPACO DE I_3|er Espaco dest!nado a pesca _
Quiosque Espaco destinado ao preparo de alimentos e descanso
LAZER : —— —
Banheiro Uso dos funcionarios, cooperados e visitantes

Fonte: O Autor, 2018.

A seguir é ilustrado o fluxograma da edificacdo (FIG. 23)




2 Fluxograma da edificagao

Figura 23 — Fluxograma da edificacéo
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Fonte: O Autor, 2018.
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7 CONCEITO E PARTIDO ARQUITETONICO

O conceito da cooperativa de beneficiamento de leite de Sdo Francisco de
Paula tem como objetivo o desenvolvimento urbano e rural do municipio, por meio
da arquitetura, como fator de apoio para a geracdo de renda e capacitacdo dos
habitantes do meio. Por meio deste projeto, procurou-se desenvolver uma
arquitetura contemporanea, com preceitos do estilo brutalista em que a construcéo
de espacos é feita de forma organizada e ordenada para acomodar as atividades
humanas, bem como, a inser¢cdo de novas técnicas construtivas, desconhecidas
pelos moradores da cidade. Nesse sentido, este projeto despertaria a curiosidade
dos moradores e Vvisitantes que teriam a oportunidade de conhecer um
empreendimento inovador, sob o0 aspecto arquitetonico.

O partido arquitetdnico se deu com o uso do concreto pré-moldado, madeira
laminada colada, painéis laminados, aco, acrilico e drywall.

A arquitetura contemporanea com preceitos do estilo brutalista foi empregada
neste projeto, por meio do uso das estruturas aparentes, com acabamento natural,
utilizando novos materiais, tais como, a madeira curva, possibilitada pela madeira
laminada colada; o uso de coberturas curvas de acrilico que funcionam como
elemento de conducdo de agua pluvial; e a mescla de matérias, como, 0 aco e a

madeira, geralmente, utilizados de forma isolada (FIG. 24).

Figura 24- Vista aérea

o (NI -
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Fonte: O Autor, 2018.
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7.1 Descrigéo das edificagbes
7.1.1 Lanchonete, loja da fabrica e bar

Neste bloco, foram utilizados materiais, como, a madeira laminada colada
(lanchonete), em que foi desenvolvida a estrutura de pilar e vigas da cobertura como
uma peca Unica e curva, assim, esse material conferiu plastica e leveza ao
ambiente. Também, empregou-se 0 concreto aparente nos espacos de apoio a area
de mesas (lanchonete, loja e bar) e o pilar tubular de aco, para fixacdo dos pilares
de MLC (lanchonete e loja).

A cobertura foi desenvolvida com o uso da telha zipada preenchida com la de
rocha, estruturada com perfil de aluminio e fixada a estrutura de madeira.

No bar, foi desenvolvida uma estrutura externa com o uso de um toldo em
madeira, coberto com policarbonato fumé, decks de madeira e um paisagismo
exclusivo.

As areas molhadas, como, banheiros, vestiarios e cozinhas receberdo
revestimento branco nas paredes e porcelanato na cor cinza fosco no piso. No
restante dos ambientes, utilizou-se cimento queimado.

Este bloco foi pensado para ser um espaco receptivo e proporcionar o

maximo de conforto aos seus usuarios (FIG. 25).

Figura 25 - Lanchonete, loja e bar: adaptado pelo autor

Fonte: O Autor, 2018.
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7.1.2 Guarita

Projetada para receber e controlar a entrada dos trabalhadores, cooperados e
visitantes da cooperativa. E um espaco simples e funcional, sendo construida em
alvenaria convencional, revestida com pedra Miracema irregular e cobertura em
madeira.

Sua cobertura faz uso de painéis de OSB, impermeabilizado com manta
termoplastica, material inovador que permite o desenvolvimento de coberturas quase
planas.

Seu piso interno é em cimento queimado. No banheiro, foi utilizado
revestimento ceramico nas paredes e piso na cor branca. E um bloco funcional,

garantindo a seguranca do complexo (FIG. 26).

Figura 26 - Guarita

Fonte: O Autor, 2018.

7.1.3 Administragéo

A administragcdo foi projetada com a funcdo principal de administrar o

complexo, mas funciona também como um espago para recepcdo, apoio e reuniao

com os cooperados, além de proporcionar cursos profissionalizantes e de artesanato
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para a populacdo, fato esse, que garante a funcdo social do empreendimento
perante os habitantes do municipio.

Ela foi desenvolvida, fazendo o uso de um bloco em alvenaria em que estao
localizados: a recepcéo, depdsitos, setor de vendas, banheiros, vestiarios e atelié.
O restante da estrutura, devido ao desnivel, foi projetado em madeira, sendo essa
ancorada ao bloco anterior, dando um aspecto de leveza a edificacao.

O piso utilizado foi o porcelanato fosco cinza em toda a estrutura. As areas
molhadas receberdo revestimento ceramico branco nas paredes. Para a colocacao
do porcelanato na estrutura de madeira, foram utilizados painéis de OSB cimenticio,
material novo e inovador, possibilitando a aplicacéo de ceramica direta ao painel. Na
varanda foi utilizado um deck de madeira. E possivel ter uma visdo de 270° do
espaco, que contempla muito verde, integrando o ambiente exterior com o interior.

A cobertura foi desenvolvida em painéis de OSB e manta TPO, com
inclinagdo em sentido ao bloco de alvenaria, onde se localiza a calha desenvolvida
por meio de vigas invertidas.

Essa edificacdo vai proporcionar conforto e bem estar aos seus usuarios,

sendo prazerosa a convivéncia neste espaco (FIG. 27).

Figura 27- Administragéo

Fonte: O Autor, 2018.

7.1.4 Laticinio

O laticinio foi projetado com a finalidade de garantir a permanéncia dos jovens

e produtores de leite no municipio, oportunizando uma maior oferta de empregos,
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tanto no campo quanto na cidade e, dessa forma, minimizando a migragdo desses
jovens para outras cidades, proporcionando um crescimento socioecondmico para
municipio.

Neste espaco serdo produzidos queijos, mussarela, ricota, doce de leite,
manteiga e requeijao, seguindo parametros rigorosos da norma higiénico e sanitario
do IMA, visando assegurar um padrédo de procedimentos técnicos que garantam um
funcionamento perfeito e regulamentado.

A estrutura utilizada na fabrica foi a de concreto pré-moldado. Esse método
construtivo foi escolhido devido a agilidade que ele permite a construcdo, garantindo
o funcionamento da producdo em um curto periodo de tempo, viabilizando a geracdo
de emprego e o retorno financeiro mais rapido.

No acabamento externo, foi utilizada a estrutura aparente sem pintura, com as
esquadrias pintadas na cor preta fosca e o fechamento da cobertura em ACM na cor
azul. A parte interna recebeu revestimento cerdmico com altura de 2,4m e pintura
branca nas paredes. No piso, foi utilizado o tipo korodur, devido as exigéncias do
IMA e por ser um piso que possui grande resisténcia mecéanica e quimica a
impactos, abraséo e produtos quimicos.

Na cobertura, foi utilizado o telhado embutido, com estrutura de trelica de aco
e coberta com telha metalica ondulada sanduiche branca, para proporcionar conforto
térmico a edificacao.

Como pavimentacao, optou-se pelo asfalto, devido a facilidade de limpeza e
para evitar o acumulo de poeira no espaco.

O resultado foi um bloco pesado com estilo industrial brutalista, que impde

sua importancia ao espaco (FIG. 28).

Figura 28- Laticinio

Fonte: O Autor, 2018.
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7.1.5 Espaco de lazer

Este espaco contempla o pier, lagoa e quiosque, pensado para propiciar aos
funcionarios e visitantes um espaco de lazer, descanso e contemplagcédo da natureza.
No pier é possivel fazer pescaria e, no mesmo espago, preparar o peixe e assa-lo
(quiosque). Em funcéo dessa praticidade, observa-se que o impacto ambiental
devera ser menor, pois a pesca e o preparo serao feitos num mesmo ambiente.

A estrutura do pier foi desenvolvida em madeira e 0 quiosque utilizou uma
estrutura mista (alvenaria e madeira). No acabamento do quiosque, utilizou-se piso
de cimento queimado e revestimento de ladrilho hidraulico na parede da pia e
churrasqueira. No banheiro, foi utilizado o revestimento em meia parede e piso na
cor branca.

A base do quiosque foi do tipo radier devido sua extensdo e simplicidade,
evitando a movimentagao de terra no local e reduzindo o impacto ao meio.

A cobertura foi desenvolvida com telha metalica ondulada sanduiche na cor
branca, minimizando o peso da estrutura.

Como resultado, percebe-se uma concepcdo de um espaco simples e
acolhedor, assegurando o lazer e a conservagéo do local (FIG. 29).

Figura 29- Pier, lagoa e quiosque

Fonte: O autor, 2018..
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8 CONSIDERACOES FINAIS

A partir do objetivo estabelecido na fase inicial deste trabalho, foi
desenvolvido o estudo que permitiu a construcdo do projeto arquitetbnico para a
implantacdo da cooperativa de beneficiamento de leite no municipio de S&o
Francisco de Paula.

Por meio deste estudo, foi possivel conhecer melhor as condi¢cdes socio-
econbmicas do municipio, sendo que este projeto oportunizou uma alternativa para
alavancar a economia local. Vale observar que ao analisar este contexto de maneira
critica, foi possivel concluir que tais problemas, muitas vezes, sdo negligenciados
por aqueles que nado vivenciam a mesma realidade.

Assim, este estudo ratificou a necessidade proeminente de se prover
alternativas que sejam viaveis do ponto de vista sécio-econdmico, no intuito de
beneficiar a populacdo Francisco-paulense. Ao propor a implantacdo da cooperativa,
pretende-se favorecer a geracdo de emprego e renda, objetivando assegurar a
permanéncia e o crescimento populacional do municipio, bem como, diminuindo a
incidéncia de migracdo de jovens para outras regibes. Também, houve a
preocupacdo com o fator de desenvolvimento socio-cultural, pois este projeto
disponibiliza um espago convidativo e funcional, destinado a realizagdo de cursos e
eventos culturais.

A fundamentacdo tedrica deste trabalho, obtida por meio da revisédo
bibliografica, contextualizacdo do objeto de estudo, mapas sintese e diagndstico do
entorno, foi crucial para uma correta proposicdo do projeto arquitetdnico, que
procurou aliar a realidade do local com o contexto enfatizado pelos materiais
referenciados.

Por meio do projeto elaborado, a partir do conceito e partido arquitetdnico,
adquiriu-se grande conhecimento acerca de materiais e técnicas construtivas
contemporaneas, estudando-as para emprego correto nas edificacbes. Assim, ao
empregar novos materiais que, até entdo, nao fazem parte do cotidiano local, houve
a possibilidade de prover um diferencial estético, tornando possivel o
desenvolvimento de uma arquitetura nova, porém perfeitamente adaptavel ao estilo

da cidade na qual este projeto foi contextualizado.
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ANEXO |

NBR-9050 - Acessibilidade a edificacBes, mobiliario, espacos e equipamentos

urbanos

Informacdes sobre espaco para locomocéo de PNLs

] *H

/\

0% _ _am _ 086
.20
b) Duas <) Andador Vstafontal  Vistalateradl  “yigg ol Vista lateral
bengalas com rodas d) Andador rigda o) Muletas
I " ﬁ i
1
f' ¢ (/) j | 0
{ “l - -omﬂ-
080 _ _ 0m 080 % - .00
1.2
fiMuatas tipo g) Apoio de Vista frontal Vista supenor ) Cdo guia i) Sem értose
aanadenes tripé h} Bengala de rastreamanto

Fonte: NBR 9050
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Informacdes sobre as rampas

Legenda:

1- Corrimao

2- Piso tatil

3- Guia balizadora

Fonte: NBR 9050, adaptado pelo autor, 2018.

Tabela de dimensionamento de rampas

Desniveis maximos de cada Inclinagao admissivel em Nlumero maximo
segmento de rampa h cada segmento de rampa i de segmentos
m % de rampa
1.50 5,00 (1:20) Sem limite
1,00 5,00 (1:20) < i< 6,25 (1:16) Sem limite
0.80 6,25 (1:16) < i< 8,33 (1:12) 15

Fonte: NBR 9050
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Tabela de dimensionamento para situacdes especiais

Tabela 6 — Dimensionamento de rampas para situagdes excepcionais

Inclinacio admissivel em
cada segmento de rampa

i
%

Desniveis maximos de
cada segmento de rampa

h

m

Numero maximo de
segmentos de rampa

8,33 (1:12) = i< 10,00 {1:10) 0.20 4
10,00 (1:10) =i =125 (1:8) 0,075 1
Fonte: NBR 9050
Detalhe corte rampa
-y Y
.y 4
o Inclinagédo Guia de
E£1 transversal < 2% balizamento
Wi 1
Qg ’
(=)
E
1,20 min.

"~ 1,50 Recomendado |

Fonte: NBR 9050
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Detalhe sobre escadas

Fonte: NBR 9050.

Legenda:
Medidas para os detalhes da escada
==) Piso tatil de no minimo 0,28m
l Altura do corrimao de 0,92m

l Prolongamento do corriméo de 0,30m



Dimensdes de largura minima de escadas e profundidade do patamar

Fonte: NBR 9050.
Legenda:
l Largura minima de 1,20m
ﬂ Profundidade minima de 1,40m

Altura livre abaixo de escadas e rampas para passagem de pedestres

Fonte: NBR 9050.
Legenda:

«Altura livre minima de 2,10m

t Elemento no solo que delimita a protecdo
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InstalagBes sanitérias

¢) Transferéncia diagonal d) Transferéncia diagonal

Fonte: NBR 9050.
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Areas de transferéncia para a bacia sanitaria

B

a) apoio a esquerda com cadeira de costas para parede de fundo

R

b) apoio a direita com cadeira de costas para parede de fundo

RS

c) apoio a direita com cadeira de frente para parede de fundo

% 15 14y

d) apoio a esquerda com cadeira de frente para parede de fundo

Fonte: NBR 9050.
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Perspectiva do sanitario para PNL completo
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Figura 35 - Perspectiva de sanitirio completo

Fonte: NBR 9050.

Areas de transferéncia e manobra para uso da bacia sanitaria
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a) Vista superior da area de transferéncia

Fonte: NBR 9050.

— @ 1,50

b) Vista superior da area de manobra
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Area de aproximac&o para uso do lavatorio

0,50
max.

030

20,30

0,65

0,78 a 0,80

a) Vista superior

Fonte: NBR 9050.

Medidas minimas de um sanitario acessivel

0.40} I 0.80 min. =

Comprimento da bacia
com tubo de ligagao

Largura
do lavatério

Vista superior S

Fonte: NBR 9050.

— 21,50

b) Vista lateral
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Area de aproximacao frontal- lavatério

| 1,20 min. |

0,80 min.

a) Area de aproximacgéo para PMR b) Area de aproximacgdo para PCD

Fonte: NBR 9050.

Colocacéo barra de apoio vistas superior

Dimensdes em metros

0,20 max.
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b) Barras verticais
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Fonte: NBR 9050.
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Colocacéo barra de apoio em elevacéo

0,04 min.
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Fonte: NBR 9050.
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Fonte: NBR 9050.
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Fonte: NBR 9050.

Altura de instalacdo do espelho

Dimensdes em metros

Espelho
Saboneteira

Toalheiro

Porta-objetos Cabide

= V/IA Faixa de alcance
. )

! 4
Barrade \D/ =
apoio g_

Figura 121 - Faixa de alcance de acessorios junto ao lavatério — Vista frontal

1,20

Fonte: NBR 9050.
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espelho
plano

Vista lateral

a)

Fonte: NBR 9050.

1,80 min.

0,90 méx,

espelho
inclinado

1,80 min.

1,10 méx.

-

Vista lateral

b)
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ANEXO I

IT 08 - Saidas de emergéncia em edificacfes

Sentido das aberturas para a rota de fuga

JMAX. 10cm

MAX. 10 cm

21,10m

d mmmPpmm |d

Max. 10 cm

Figura 2 — Abertura das portas no sentido do transito de saida.

Fonte: IT 08

Dimensionamento e detalhes de guarda corpo e corrimao
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; __Entre _ 1 |/ Min. 1,05m
r ? 80 e 92cm il
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i \
Figura 18 - Dimensdes de guardas e corriméos

Fonte: IT 08



Detalhes dos corrimdes

Max.6,0cm |
T
L¢
Min. 4cm
Figura 19 -
Fonte: IT 08
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Tabela de classificacdo enquanto a altura da edificagéo

Tabela 1: Classificagao das edificagoes quanto a altura

Tipo Denominagéao Altura
@ Edificagao Baixa H<120m
1} Edificagdo de Média Altura 12,0m<H<30,0m
1] Edificagdo Mediamente Alta 30,0m<H<54,0m
[\ Edificagao Alta Acima de 54,0 m
Fonte: IT 08

Tabela de classificacdo de acordo com seu tamanho em planta

Tabela 2: Classificagao das edificagdes quanto as suas dimensdes em planta

Hatureza Codigo Classe da edificacao Parametros de area
do Enfoque
. _ ) N De pequeno pavimento Sp< 750 m?
Quanto a area do maior Pavimento
(Sp)
@ De grande pavimento Sp> 750 m?
Quanto a area dos pavimentos P Com pequeno subsolo Ss< 500 m?
situados abaixo da soleira de
Entrada (Ss) Q Com grande subsolo Ss> 500 m?
R Edificagbes pequenas Si< 750 m?
Quanto & &rea total St (soma das S Edificagbes médias 750 m <Si< 1500 m?
areas de todos os Pavimentos da
edificagao) @ Edificacdes grandes 1500 m? < Si< 5000 m?
u Edificagbes muito grandes A¢> 5000 m?

Fonte: IT 08
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Tabela de classificagdo enquanto as caracteristicas construtivas

Tabela 3: Classificagdo das edificagdes quanto as suas caracteristicas construtivas

Caodigo

Tipo

Edificacbes em que o crescimento e a
propagagao do incéndio podem ser
faceis e onde a estabilidade pode ser
ameacada pelo incéndio

Especificagdao
Edificios em que estao presentes as seguintes condigoes:

a) Nao possuam TRRF, mesmo que existam condigbes de
isencao na IT 06

b) Nao possuam compartimentagdo vertical completa, de
acordo com a IT 07, mesmo que existam condigdes de
isengao no Regulamento de Seguranga Contra Incéndio e
Panico nas edificagbes e areas de risco do Estado de Minas
Gerais.

Edificagdes onde um dos trés eventos
é provavel:

a) Rapido crescimento do incéndio;
b) propagacao vertical do incéndio;

c) colapso estrutural.

Edificios onde apenas uma das duas condigdes esta
presente:

a) Possuam TRRF, mesmo que existam condi¢cbes de
isencao na IT 06

b) Possuam compartimentagao vertical completa, de acordo
com a IT 07, mesmo que existam condigbes de isengdao no
Regulamento de Seguranga Contra Incéndio e Panico nas
edificagdes e areas de risco do Estado de Minas Gerais.

Edificagdes concebidas para limitar:
a) O rapido crescimento do incéndio;
b) propagacao vertical do incéndio;

c) colapso estrutural.

Edificios onde as duas condig¢des abaixo estdo presentes:

a) Possuam TRRF, mesmo que existam condigbes de
isengao na IT 06

b) Possuam compartimentagao vertical completa, de acordo
com a IT 07, mesmo que existam condi¢des de isengao no
Regulamento de Seguranga Contra Incéndio e Panico nas
edificacdes e areas de risco do Estado de Minas Gerais.

Nota: Os prédios devem, preferencialmente, ser sempre projetados e executados dentro do tipo “Z".

Fonte: IT 08
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Tabela de parametros para dimensionamento das saidas de emergéncia

Tabela 4: Dados para o dimensionamento das saidas

92

Fonte:

Ocupacgiao Capacidade da U de passagem(®
Populagao
= Acesso e Escadas
Grupo Divisao descargas | e rampas Portas
A-1eA-2 Duas pessoas por dormitrio ©
A
b Duas pessoas por dormitério e uma pessoa por
A3 4 m? de area de alojamento © 60 49 160
B . Uma pessoa por 15,0 m? de area ©©
@ - Uma pessoa por 3,0 m? de area ®w
_ 2 4o Aran (E) (L)
@ Uma pessoa por 7,0 m? de area 100 60 100
E-1aE-4 Uma pessoa por 1,50 m* de area de sala de
aula ®
E
5 5
E-5e E-6 ;Jl?lw:(gessoa por 1,50 m? de area de sala de 30 29 30
F-1e F-10 Uma pessoa por 3,0 m3de area
2, Fe-SF,-I::l& F-9 | Uma pessoa por m2de area © ©
@ 100 75 100
F-3, F-6 e F-7 | Duas pessoas por m? de area ®© (1:0,5 m?)
F-4 Uma pessoa por 3,0 m?de area
G-1e G-6 Uma pessoa por 40 vagas de veiculo
G 100 60 100
G2, Gc-;s_’5G'4 € | Uma pessoa por 20 m? de 4rea ©
H-1 e H-6 Uma pessoa por 7 m? de area ® 60 45 100
H-2 Duas pessoas por dormitério © e uma pessoa
por 4 m? de area de alojamento ©
30 22 30
H H-3 Uma pessoa e meia por leito + uma pessoa por
7,0 m? de area de ambulatério
H-4 Uma pessoa por 7,0 m? de area EL M 100 60 100
H-5 +0® 60 45 100
@ - Uma pessoa por 10,0 m? de area
100 60 100
@ - Uma pessoa por 30,0 m2de area®
L-1 Uma pessoa por 3,0 m*de area
L 100 60 100
L-2eL-3 Uma pessoa por 10,0 m?de area
M-1e M-6 + 100 75 100
M M-3, M-5 e M-7 | Uma pessoa por 10,0 m? de area 100 60 100
M-4 Uma pessoa por 4,0 m? de area 60 45 100
IT 08



Tabela com os parametros de distancia méxima a ser percorrida

Tabela 5: Distancias maximas a serem percorridas

Sem chuveiros automaticos

Com chuveiros automaticos

Grupo e Saida tnica Mais de uma saida Saida dnica Mais de uma saida
Tipo de divisao

sefesse ocug:géo de?:t;:éo com de?:ggéo Fam de?:clgéo Som de?:cr;éo com
automatica a?ﬁct)?ncgtai:a automatica aﬁ;?ncg; coa automatica aﬁ;?r‘:gt?; automatica a?:?tt:?:g:i]:a
de fmaca de fumaga de fumaca de fumaca doilinaca de fumaga e fumiaca de fumaga

X Qualquer 25,0m 40,0 m 350m 50,0 m 40,0 m 55,0 m 50,0 m 65,0 m

Y Qualquer 350m 50,0 m 450 m 60,0 m 50,0 m 65,0m 60,0 m 75,0 m

50,0 m 65,0 m 60,0 m 75,0 m 65,0 m 80,0 m 75,0 m 90,0 m

55,0 m 70,0 m 65,0 m 80,0m 70,0 m 85,0m 80,0 m 95,0 m

Fonte:

IT 08
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Tabela de parametros sobre a quantidade de saida de emergéncia e tipologia da
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escada
Tabela 6: Numero de saidas e tipos de escada
Dimensédo N (area de pavimentos < ou igual a 750 m?) O (area de pavimento > 750 m?)
(n?g;?s) H <12 | 12<H<30 | 30 <H<54 | Acima de 54 H <12 12 <H< 30 | 30 <H< 54 [Acima de 54
Ocupagao
G Di Tipo Ne Tipo Ne Tipo Ne Tipo Ne Tipo N° Tipo N° Tipo Ne 'II'Eipo
o e Esc Esc Esc Esc Esc Esc Esc £C
A2 |1 | NE | 1 EP | 1 PF 1 PF 1 | NE | o EP |2 | PF | 2* PF
A3 |1 | NE | 1 EP [ 2 PF 2 PF 1 | NE % EP 2 PF | 2 PF
B B-1 11 NE 1 PF 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 2 PF 2 PF
B2 |1|NE | 1 PF | 2 PF 2 PF 2 | NE | 2 PF 2 PF | 2 PF
=y 1T | EP |2 | EP |2 | EP |2 |NE|[2 | PF | 2| PF | 2 | FF
@ @ 1 @ 1 EP | 2 PF | 2 PF 2 [ NE | 2 PF 3 PF 3 PF
2 PF | 2 PF | 2 PF 2 | NE | 3 PF 3 PF 3 PF
(D) - ((1GNe) 1 [ EP [ 1 ] PF | 1 PF 2 [NE[ 2] PF [ 2] PF [ 2] PF
E4 | NE| 1 | EP | 2] PF | 2 PF 2 [NE| 2 PF 3| PF |3 PF
E-2 |1 | NE | 1 EP | 2 PF | 2 PF 2 [ NE | 2 PF 3 PF 3 PF
E E-3 | 1| NE 1 EP 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 3 PF 3 PF
E-4 | 1| NE | 1 EP | 3 PF 3 PF 2 [ NE | 2 PF 3 PF 3 PF
E5 | 1| NE | 1 EP | 2 PF | 2 PF 2 [ NE | 2 PF 3 PF 3 PF
E-6_ NE | 2 EP | 2 PF 2 PF 2 | NE | 2 PF 3 PF 3 PF
F-1 1 | NE 2 EP 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 2 PF 2 PF
~+ 2 | PF | 2 PF 2 PF 2 [ NE | 2 PF 2 PF | 2 PF
A 2 | NE | 2 PF 2 PF 2 | NE | 2 PF 2 PF | 2 PF
@l 2 @ + + + + + + 2 NE + + + + + + PF
= "2/ 2 PF 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 3 PF 3 PF
@ F6 [2| NE | 2 PF | 2 PF | 2 PF 2 [ NE | 2 PF 2 PF | 2 -PF
F7 [2| NE | - - - - - - 3 | NE | - . - - - PF
F-8 | 1| NE 2 PF 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 2 PF 2 PF
NN 2 EP | 2 PF | 2 PF 2 [ NE | 2 PF 2 PF | 2 PF
@‘ 1 @ 2 | EP | 2| PF | 2 PF 2 | NE| 2 PF 2| PF | 2
- "I/ 2 EP 2 PF 2 PF 2 NE | 2 EP 2 PF 2
G-1 11 NE 1 NE 1 EP 1 EP 2 NE | 2 NE 2 EP 2 EP
G2 |[1|NE| 1 EP | 1 EP 1 EP 2 | NE| 2 EP 2 PF | 2 PF
g | G3 |1|NE|1 PF | 1 PF 1 PF 2 | NE| 2 PF 2 PF | 2 PF
G4 | 1| NE | 1 EP | 1 PF 1 PF 2 [ NE | 2 PF 2 PF | 2 PF
G5 | 1| NE | 1 NE | - - - - 2 [ NE | 2 EP 2 PF | 2 PF
H4 [ 1| NE | 1 EP | - - - - 2 | NE| 2 EP - - - -PF
H2 |1 |NE| 1 | PF | 1| PF | 1 PF 2 |NE| 2| PF | 2| PF | 2 PF
H H-3 | 2 | NE 2 PF 2 PF 2 PF 2 NE | 2 PF 3 PF 3 +
H-4 2 NE + + + + + + 2 NE + + + + + + PF
H-5 2 | NE + + + + + + 2 NE + + + + +
H-6 | 1| NE 1 PE 1 PF 1 PF 2 NE | 2 PF 2 PF 2
2| NE | 1 EP | 2 EP | 2 EP |2 2 PF 2 PF | 2 PF
@ (E) 2| NE | 1 EP | 2 PF | 2 PF 2 @ 2 PF 2 PF | 2 PF
= NE | 1 PF | 2 PF | 2 PF [N 3 PF 3 PF 3 PF
() - (1 fne) 1 [ Ne |1 Ne |1 Ne [2|Nef2] PE 2] PF |2 PF
L1 (1| - - - - - - - - - - - - - - -PF
L L-2 [ 2 | NE 2 PF 3 PF 3 PF 2 | NE | 3 PF 3 PF 3 PF
L3 |2 | NE | 2 PF | 3 PF 3 PF 2 [ NE | 3 PF 3 PF 3
M1 [ 1| NE + + + + + + 2 | NE | + + + + + + PF
M-2 (2| EP 2 PF 3 PF 3 PF 2 NE | 3 PF 3 PF 3 PF
M | M3 [2|NE| 2 PF | 2 PF | 2 PF 2 | NE| 2 PF 2 PF | 2 NE
M-4 [ 1| NE 1 NE 1 NE 1 NE 1 NE | 2 NE 2 NE 2 PE
M-5 [ 2| NE| 2 PF | 2 PF | 2 PF 2 |NE| 2 PF 2 PF | 2
Fonte: IT 08
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ANEXO 1l

Normas higiénico-sanitarias e tecnologicas para leite e produtos lacteos

1- Funcionamento do estabelecimento

1.1- Localizagéo e situacao

e Conter afastamento minimo de 10 metros de vias publicas

¢ O estabelecimento devera estar situado em zonas isentas de odores, fumaca, po
e outros contaminantes

e Area de circulagdo de veiculos deverdo ser pavimentadas, de modo a n&o
permitir formagdo de poeira, bem como facilitar o escoamento das aguas,
devendo ser totalmente impermeavel nas areas de descarga do leite

¢ O material a ser usado na pavimentacao, além de nao permitir a formacéo de po,
devera possibilitar a limpeza do patio.

e A area do complexo industrial serd delimitada de modo a ndo permitir a entrada
de animais e pessoas estranhas

e A existéncia de curso d’agua perene, com caudal suficiente para receber as
aguas residuais, devidamente tratadas de acordo com o 6rgdo competente, sera
condicdo ideal de localizacédo do estabelecimento.

1.2- Instalacdes e equipamentos

1.2.1.1- Area construida

e O posicionamento da edificacdo deve estar orientado de forma que a insolacao,
chuva e vento ndo prejudique a atividade.

1.2.1.2- Pé direito

e Ter altura minima de 4m
e Tolerancia de 3m em recepg¢des abertas e em dependéncias com temperatura
controlada

e Nas camaras frias esta altura vai variar de acordo com a producéo, podendo ser
reduzida em até 2,5m.
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1.2.1.3- Teto

Devera ser em laje de concreto, aluminio, cimento ou outro material
comprovadamente adequado a finalidade

Devera proporcionar facilidade de higienizacdo, resisténcia a umidade e
vapores, e vedacdo adequada

Se a estrutura estiver exposta devera ser metalica

Se for usar forro, utilizar forro de pvc.

1.2.1.4- Piso

O piso devera ser impermeavel, resistente a impactos, a acidos e alcalis,
antiderrapante e de facil limpeza. O rejunte devera obedecer as mesmas
condicbes do piso

Recomenda-se preferencialmente pisos do tipo “Korodur”

Devem ser colocados com uma declividade de 2% em direcdo aos ralos
sifonados ou canaletas

Quanto o uso de canaleta, as mesmas deverao ter fundo céncavo

Os angulos da parede com o piso néo deverao formar cantos vivos

As bocas de descarga para o exterior deverdo possuir grades metalicas a prova
de roedores.

1.2.1.5- Paredes, portas e janelas

As paredes deverdo ser impermeabilizadas até a altura de 2m, com azulejos ou
outro material ndo absorvente e que sejam lavaveis, sempre em cor clara

E necessario que o rejunte do material de impermeabilizacdo seja também de
cor clara e ndo permita o acumulo de sujidades.

As paredes poderdo ser ainda de estrutura metalica, vidro, plastico rigido
transparente ou outro material adequando a atividade

Consideram-se areas “sujas” a recepcao de leite e de caixas plasticas, onde
podera utilizar tijolos de vidro para melhorar a iluminacao

As portas deverdo ser de material ndo absorvente, permitindo uma facil
higienizacao

As janelas serdo de caixilhos metéalicos, devendo ser evitados peitoris, que
guando existentes, deverao ser inclinados (45°) e impermeabilizados

As janelas deverdo estar no mesmo alinhamento e prumo das paredes. E
obrigatorio o uso de telas milimétricas a prova de insetos em todas as portas e
janelas das dependéncias de fabricacdo e estocagem dos produtos.
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1.2.1.6- lluminacgéo e ventilagao

e O prédio industrial sera dotado de suficiente iluminacdo e ventilagdo natural,
através das janelas e/ ou aberturas adequadas

e A iluminacdo artificial, far-se-4 através de Iluz fria, com a l|lampada
adequadamente protegida

e O estabelecimento deve dispor de ventilacdo adequada de tal forma a evitar o
calor excessivo, a condensacao do vapor, o acumulo de poeira, com a finalidade
de eliminar o ar contaminado. A direcdo da corrente de ar nunca deve ir de um
local sujo para um limpo.

1.2.1.7- Abastecimento de agua

e As secOes onde serdo elaborados produtos comestiveis deverdo possuir
misturados de &gua fria com agua quente, com a finalidade de oferecer
condi¢Bes de higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios

¢ As mangueiras existentes na sec¢ao industrial, quando ndo estiver em uso,
deveréo estar localizadas em suporte proprio e fixo

e Todo o vapor de agua devera ser filtrado e de agua potavel.

1.2.1.8- Rede de esgoto

e Nas camaras frias ndo sera permitido o uso de ralos ou canaletas, devendo as
aguas serem retiradas para fora das mesmas e encaminhadas para o ralo ou
canaleta mais proxima

e A rede de esgoto proveniente das instalacbes sanitarias devera ser
independente das instalacfes industriais.

1.2.1.9- Convencgdes de cores para tubulagdes

Branca — vapor

Cinza — energia elétrica
Preto — esgoto

Verde — agua potavel

Vermelho — incéndio
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1.2.2.3- Localizagcao dos equipamentos

Os mesmos deverdo estar afastados uns dos outros com no minimo de
afastamento de 50cm.

1.2.3- Secdes

1.2.3.1- Prédio industrial

a_

Recepcéo

A recepcdo devera ser ampla e a plataforma, quando existente, equipada de
modo a facilitar os trabalhos. A cobertura podera ser metalica e aluminio com
prolongamento suficiente para abrigar os veiculos transportadores.

O estabelecimento devera ter higienizadora automéatica de vasilhame

A recepcao é considerada area “suja”, havendo a necessidade de ser separada
das sec¢Oes de fabricacdo em circuito aberto

O laboratério para analises fisico-quimicas do leite recebido deverd estar
localizado de maneira estratégica, de modo a facilitar a coleta de amostras e a
realizacdo de todas as andlises de rotina necessérias a se¢éo do leite.

Pré-beneficiamento e beneficiamento

Os equipamentos destinados ao pré-benificiamento e/ ou beneficiamento do
leite, conforme o caso, constardo de tanques de recepcdo, dotados de tela
milimétrica de aco inoxidavel fixada em suporte metalico e tampa, bomba
sanitéaria, filtro sob pressao, tanque de equilibrio, resfriador e/ ou pasteurizador,
bem como equipamento para esterilizacdo, quando for o caso.

Industrializacéo

As dependéncias de industrializacdo deverdo ser amplas, oferecer condicbes
higiénico sanitarias aos produtos de modo a facilitar os trabalhos de inspecéo,
de manipulacdo de matérias primas, elaboracdo de produtos e subprodutos e
higienizacdo de equipamentos, pisos, paredes e forros
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Tais dependéncias terdo de ser construidas de maneira a oferecerem um
fluxograma operacional e sem contra fluxo em relacdo a chegada da matéria
prima, camaras frias, camaras de maturacdo, secdo de embalagens e
acondicionamento, armazenagem e expedicdo. Dependendo do produto a ser
fabricado tera que possuir deposito de ingredientes

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos trabalhos diérios devera ser
feita em local proprio e estratégico, admitindo-se armarios metalicos. O local
devera ser sempre arejado, livre de insetos, roedores e passaros

Todas as dependéncias onde se manipulem e/ ou elaborem produtos
comestiveis deverdo dispor de pias e sabdo inodoro que permitam adequada
higienizacdo das maos, recomendando-se aquelas acionadas com o0 pé ou o
joelho, dotadas de dispositivos com sabdo liquido inodoro, toalha de um Unico
uso e coletor de toalhas usadas, acionado a pedal. Anexo a pia, recomenda-se
instalacdo de dispositivo para antissepsia das maos com substancia aprovadas.
Devem ser colocados avisos que indiguem a obrigatoriedade e a forma correta
de lavar as méos.

Estocagem

As camaras e depoésitos devem estar posicionados de maneira que néao
atrapalhe o fluxo da producéo e expedicao

Nos depdésitos e camaras os produtos finais da producdo devem ser colocados
sobre trados de madeira, afastando assim os produtos do ch&o e das paredes.

Expedicéao

A expedicdo devera ser localizada de maneira a atender um fluxo operacional
racionalizado em relacdo a estocagem e a saida do produto do estabelecimento,
podera ser feita através de “6culo” ou porta telada. Sua cobertura podera ser de
estrutura metélica com folha de aluminio galvanizada, com prolongamento
suficiente para abrigar os veiculos transportadores.

Laboratorios

Deverdo estar adequadamente localizados de maneira a facilitar a coleta de
amostras, permitindo-se sua instalacao na recepcéo, afim de atender também as
analises de rotina do leite “in natura” e/ ou pré-beneficiado e/ ou beneficiado.
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1.2.3.2- Anexos e outras dependéncias

a- Sede dainspecao estadual

e Deveréa ser independente das outras instalagées e contara com sala e banheiro
com chuveiro.

b- Vestiarios, sanitarios/ banheiros

e Deve estar localizado separado do setor industrial

e Deve ser separado por sexo

e Os vestiarios devem conter armarios de a¢o para a guarda da roupa e pertences

e Os armérios de uniformes devem estar separados dos que ficam as roupas
comuns

e As instalacdes sanitarias obedecerdo a seguinte proporcéo:

Para homens — 1 mictorio para cada 30 homens e 1 bacia sanitaria para cada 20

Para mulheres — 1 bacia sanitaria para cada 15 mulheres

Os chuveiros devem estar separados dos sanitarios e equipados com agua fria e
quente, e ter proporcéo de 1 para cada 20 operarios

e Os lavatérios serdo preferencialmente com acionamento automatico ou acionado
com o pé, dispondo de sab&o liquido inodoro e neutro, toalha de um Unico uso e
cestas coletoras com tampa movida a pedal.

c- Gabinete de higienizagéo

e O gabinete de higienizacdo constituir-se-a de dispositivo para higienizagdo de
botas e méos e localizar-se-a, estrategicamente, nas entradas do prédio
industrial e das dependéncias industriais e despora de agua corrente, sabéo,
escova, cesto coletor e papel toalha descartavel.
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Lavanderia

Deve estar localizada préxima aos vestiarios.

Almoxarifado

Sera destinado a guarda dos materiais de uso geral da industria.

Caldeira

Deve manter afastamento minimo de 3 metros das demais construcées.

InformacBes complementares

Escritérios — ndo poderdo ter acesso a industria

Varejo — deve estar proximo a via publica e sem acesso direto as dependéncias
da industria

Deposito de lixo — deverd conter tampa e ser distante da area industrial para
evitar foco de insetos, roedores ou outros animais

Prateleiras para a cura do queijo devera ser de madeira aparelhada e lisa.



